slovenska restauracia
Stara 'ubovria

Dakujeme, Ze ste sucastou nasho pribehu.
Vasa priazerni, dovera a podpora nim uz
30 rokov davaju zmysel pokracovat
v tom, ¢o robime s laskou.

TeSime sa na d’alSie spoloCné stretnutia.
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Historia

Norbert Frank

majitel

SK

Salas Polana bol vybudovany v roku 1970 jednotnym
rolnickym druzstvom Jarabina. V roku 1994-1995 bol
mimo prevadzky, bol opusteny a chatral. V roku 1996
sa stal vlastnikom Norbert Frank, ktory cely Zivot
pracuje v gastronomii. V jini 1996 sa slavnostne
otvoril a novym nazvom sa stal ,,Salas u Franka“.
Vazeni hostia a mili priatelia, dovolujeme si vas
srdecne privitat.Nasim prianim je pripravit pre vas
gastronomicky zazitok s nezabudnutelnou harmoéniou
chuti a voni, ktoré sme pre vas s laskou namiesali.
Nech sa prave u nas vas Zivot naplni radostou,
dusa slnkom a srdce laskou.
Vyberte si z nasej bohatej ponuky. Dobr( chut'!

Emilia Krajnakova
gazdina

EN

Polana salas was built in 1970 by the unified agricultural
cooperative Jarabina. In 1994-1995 it was
out of operation, abandoned, and fell into disrepair.
In 1996, Norbert Frank, who has worked in the restaurant
industry all his life, became the owner.
In June 1996, it was officially reopened
with the new name 'Salas u Franka.'

Dear guests and friends, we warmly welcome you.
Our wish is to create a gastronomic experience for you
with an unforgettable harmony of flavors and aromas,

lovingly blended just for you.
May your time here fill your life with joy,
your soul with sunshine, and your heart with love.
Choose from our wide range of offerings. Enjoy your meal!

e i T

Salas Pol’ana 1970 1996 od juna 1996 sa Salas u Franka
rozsiroval, budoval a modernizoval kazdy rok...

- po desiatich rokoch od otvorenia...
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.« manazér Norbert Frank ml.
e . masiar Miroslav Tim¢ak
S s -

nase mucne kucharky: Valigurska Marﬂ{i‘

Pedena baranina s mix haluSkami

Pribeh, ktord pretrviva generécie:

uZ pat generdcii rodiny Frankoveov a Krajiidkovcov, tiez zamestnancov, ktori tu pracuji uz viac ako 25 rokov.
S dctou k tradicii, ddrazom na kvalitu a vésiou pre detail vytvirame miesto, kde md kazdé jedlo svoj pribeh.
Chir o salasi sa za tie roky rozletel do vSetkich strdn.
Mali sme Cest privitat vgznamné osobnosti — ministrov, diplomatov i vzécnych hosti z najvyssich kruhov.
Dokonca aj anglické krdl'ovné zavitala do ndsho kodovného salasa v Spisskej Sobote.
0d roku 1996 sme z gastronomickej zékladne salasa vybudovali velki gastronomickii fabriku.
Hlavnii budovu salasa sme rozSirili o boéné saloniky, postavili sme Salas 2 a na letné mesiace sme vybudovali Salas 3, Salas 4 a Salas' 5.
S novgmi priestormi sme museli modernizovat aj kuchynské a viéapné zariadenia,
ktoré dnes mdme na vysokej trovni, aby jedlo, ktoré u nds konzumujete, malo Spickovii kvalitu.
Nezostdvame stat, chceme pre Vds vybudovat nové restaurdcie a pivdrer v trojpodlaznej budove s apartmdnmi
a taktiez zvySime kapacitu v hlavnej budove salasa o nové priestory.
Vd'aka Vasej priazni rastieme. A s rovnakou pokorou a odhodlanim chceme
pokracovat dalej — rozvijat sa, inovovat a neustdle zvysovat irover nasich sluzieb.
Nasou ambiciou je reprezentovat nds regién, Slovensko i Eurdpu s noblesou, ktord sa odréza v kaZdom detaile.

Dakujeme, Ze ste sicastou ndsho pribehu.

":'1 Velké podakovanie patri
Za éa“ sme : gr” zakaznikom, dodavatelom,
., . U 4 institdciam a taktiez personalu
Vv Ju ni 1996 ROKOV 0“’ od kuchérov, ¢asnikov,

‘1\ 1996 - 2026 r administrativy a ostatnych.
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Vazeni hostia,

dovol'te mi, aby som sa Vam pri prilezitosti mojich 82 rokov
zivota zasviteného hotelierstvu a gastrondmii primne
prihovoril. Rodina Frankovcov piSe svoj gastronomicky pribeh
uz neuveriteI'nych 104 rokov. St to desatrocia plné poctivej
prace, odhodlania, radosti i naro¢nych chvil'. Predovsetkym
je to vSak pribeh vytvoreny s laskou k remeslu a k 'udom —
prave preto mohol pretrvat’ celé generacie. Narodil som sa v roku 1943 pod majestatnym
Lomnickym §titom, vo Vysokych Tatrach, v osade Kezmarské Zl'aby, v rodinnom hoteli
Gustav Frank a syn. Moji rodicia zasvatili gastrondmii cely svoj Zivot a ja, ako ich naymladsie
diet’a, som vyrastal medzi vonami kuchyne a ruchom hostinca. Od utleho veku som im

s radost'ou poméhal — ¢i uz v kuchyni, alebo pri obsluhe hosti. V roku 1970 som nasttpil

do Ruzbasskej Mil'avy, ktorej som venoval 18 rokov svojho Zivota. Nasledne som v roku 1988
presiel do hotela Vrchovina, kde som pdsobil ako veduci az do roku 1996. Od toho ¢asu mam
tu Cest’ viest’ nasu gastronomickl rodinu — Sala$§ u Franka, miesto, ktoré s ismevom nazyvam
svojou ,,gastronomickou fabrikou®. Dakujem Vam za Vasu priazen, doveru a za kazda navstevu.
Verim, ze u nés vzdy najdete nielen dobr¢ jedlo, ale aj iprimnu pohostinnost’, ktord sa v nase;j
rodine dedi uz viac ako jedno storocie.

Mili hostia, ked’ze kapacita a vybavenie naSich sicasnych priestorov uz nedokazu naplno
zodpovedat’ nasim predstavam o kvalite a pohodli, pripravujeme pre Vs nové priestory,

v ktorych Vam chceme pontknut’ eSte vyssi Standard sluzieb a jedla pripravené z poctivych
regionalnych surovin v tej najvyssej kvalite.

NaSou snahou je vytvorit’ miesto, kde sa bude spajat’ tradicna pohostinnost’, rodinna atmosféra
a gastronoémia, na ktora budete radi spominat’ a ku ktorej sa budete s radostou vracat. Na zaver
mi dovol'te pripomenut’ moje Zivotné motto:

Kazdy ¢lovek sa musi mat’ sam rad. Ked’ sa md rdad, ma v sebe radost’ a to je vel’ké $t’astie.
Tam je sila nasho Zivota a tam je aj mier v dusi, tam je pokoj a tam je ta laska. A kde je laska,
tam je ten Boh a kde je Boh, tam je vSetko...

S tctou
Norbert Frank {;“/C;‘)"Q
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— IDEME BUDOVAT SALAS NA DALSIE ROKY




%< Salatové jedla
%¢ Jedla z kuracieho misa |
si¢  Jedla z bravéového misa

% Saladské steaky a Speciality

e Slavnostnemenu
% Nipojovy listok

Vyrezavané dekoracné predmety

ebi chut
Ve pige

tim Salasa u Franka
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Delena strava :

<>
¥



‘S SALAS u FRANKA
=
2
ﬁ [
S /
S
(="
pP]
g
=] QM}‘%_J
N
n
Syr Eidam (7 Svyr Eidam so Sunkou (1.7
100 g syr 50 g Sunka, 50 g syr, 20 g¢ maslo
M
=
Plastry szynki Ser edamski Ser edamski z szynkq
Slices of Kalrs ham Edam cheese Edam cheese with ham
magursky ov¢i syr (7 Frankovska bryndza s cibulou; 30g Chlieb
: 100 g bryndza : m 40g Peivo, 25g Cesnakovy posich 0,50 ¢

Ser owczy Zamagursky Ser Bryndza Frankovsky z cebula
Zamagursky sheep cheese Franks bryndza with onion

Studena roladova misa - na vahu (7

Moznost’ objednania misy
v réznych gramazach.
Jbjednavky 48 hodin vopred.

39,- €/1kg

Studena sala$ska misa - na vahu )

Gramaz masa je uvedena v hotovom stave.
Poloviéna porcia je uétovana 70% z ceny vratane DPH.
Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.
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PrazZenica s cibul’ou 3 Prazenica so slaninou ¢ Gazdovska prazenica
- 80g (2ks) vajcia 80g (2ks) vajcia, 30 g SS slanina 80g (2ks) vajcia, 30 g SS klobasa,

- ;’) - - H - ‘.-
p : &
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Jajecznica z cebula Jajecznica z boczkiem Jajecznica Gazdovska
Scrambled eggs with onion Scrambled eggs with bacon Farmers scrambled eggs
Udené varené koleno (10 Pecena Sunka s vajcom (13 Pecena slanina s vajcom )

100 g koleno, 30 g horcica, 30 g chren 80g (2ks) vajcia, 70g SS Sunka 80g (2ks) vajcia, 70g SS slanina

Bawarska wedzona i gotowana golonka
Bavarian-style boiled smoked knuckle

Smazona szynka z jajkiem sadzonym Smazony boczek z jajkiem sadzonym
Ham and eggs Bacon and eggs

Pecen jaternica so surovou kapustou () Udend doméca klobdsa, peend doma

100g jaternica, 150g kapusta jaternica, dusend kapusta, chren, ho

120g klobdsa, 100 g ja
30g chren .

Pieczona kietbasa, kaszanka, dus. kapusta
musztarda, chrzan

Roasted smoked sausage, roasted white pudding,
stewed sauerkraut mustard, horseradish

Kietbasa pieczona Pieczona kiszka z surowa kapusta
Roasted homemade smoked bratwurst Roasted white pudding sausage with raw cabbage

Spisské parky s horcicou a chrenom (10) 30g Chlieb 0.40 €

80g (2ks) parky, 30g horéica, 30g chren 40g Pecivo, 25g Cesnakovy posiich 0,50 €
(1,3,7)

o0

Kietbaski z musztarda i chrzanem

Spis sausages with mustard and horseradish Bread, bakery products, bread with garlic
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Desiatons policiky 0,50

Salassky kotlikovy gul’as (i) Fazulova s idenym kolenom (1)
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Goulash %
SalaSsky bors¢ (7) Kapustova polievka () Drizkova ()

0,51 (50 g hov. miiso) 0,51 (100g biela klobasa) 0,51 (150g drziek)

Barszcz
Borsch

Desiatové polievky

T R T TR R

0,30

Fazul’'ova s udenvm kolenom (1) Kapustova s domacou klobasou (1) SalaSsky bors¢ (7)
0,31(20g koleno) 0,3 1(20g klobasa — 0,31(30 g hov. miisg

Zupa fasolowa z wedzona golonka Kapusniak z domowej kietbasy Barszcz
Bean soup with smoked knuckle Sauerkraut soup with homemade bratwurst Borsch

Drzkova SalaSsky kotlikovy gul’as ()
0,3 1(75g drzky - 0,31 (50g baranina

Desiatové polievky

Vel’kost’ porcii desiatovych polievok
je nemenna.

Polovi¢na porcia polievok 0,31
je uctovana sumou 70% z ceny polievky.

Gram4Z misa je uvedena
v hotovom stave.

Gulas
Goulash

Flaczki
Tripe soup

Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.
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vyvar z hovidzieho misa, kosti a sliepky

- Vyvar s peceitovymi haluskami a zeleninou  Diétna zeleninova polievka
0,31(50 g halusky, 20 g zelenina) ({£329) 0,31 PODLA PONUKY

Q
A i
| =
¢
Rosot z kluskami watrobka i warzywami dietetyczna zupa
Broth with liver dumplings and vegetables diet vegetable soup

- Vyvar s cestovinou a zeleninou (139 Vyvar s kuracim misom, cestovinou a zel. )

¥, 0,3 1(40 g cestovina, 20 g zelenina) 0,31 (40 g cestovina, 20 g zelenina, 20 g kur.mso)

Ros6t z makaronem i warzywami Rosét z kury, z makaronem i warzywami Rosét z wotowiny, z makaronem i warzywa w
Broth with pasta and vegetables Broth with chicken, pasta and vegetables Broth with beef meat, pasta and vegetables °
—
. S.
~ Vyvar s ryZou a zeleninou () Vyvar s cesnakom, zamagurskym syrom azel. s Vyvar s cesnakom, opr. chlebom a zelen (536
10,3140 g ryza, 20'g zelenina) 0,3 1(50 g zam.syr, 20 g zelenina) 0,31(20 g zelenina, opraZeny chlieb) w
i p— Q<

5
E Rosét z ryzem i warzywami Rosot z czosnkiem i serem Zamagurské Ros6t z czosnkiem i chleb tostowy
] Broth with rice and vegetables Broth with garlic, Zamagursky cheese and vegetables Broth with garlic, toasted bread and vegetables

30g Chlieb 0,40 €
40g Pecivo, 25¢ Cesnakovy posich 0,50 €

Dochucovadla ¥
k polievkam :
podla ponuky
personalu.

AAII[Od




Hotové jedla

ymaca zabijacka ()
lobdsa, S0g pliecko, 100 g jaternica, 130 ¢ kapusta, 200g tlac.zemiaky

-

Zabijaczka domowa (wieprzovina)
Homemade pork feast

cené kacacie prsia (137
00°¢ kacacie prsia, 150 g Cerv.kapusta,
80 ¢ kysn.knedle, 100 g zem.knedle, opr. cibul’a

Roasted duck brea

bovniansky vrabec (137

80.¢ Kysn.knedle, 100 g zem, knedle, opr.cibula

)

Lubovniansky Wrobel
Lubovna pork shoulder speciality

Pecena dom. klobasa, pecena dom. jaternica,

gld kapusta, var. zemiaky (1)
jaternica, 120 g kl‘gbész}% 150g I_(yslfi‘l’(igllsrta, 200°g var.zemiaky

i —a - )

9,20 €

Pieczona Kiefbasa kaszanka pieczona, kiszona kapusta, Ziemniaki'Gotowane
Roasted homemadle sausage, roasted white pudding sausage, sauerkra, boiled potatoes

100 ¢ br.pliecko, 75 g cerv.kapusta, 75 g biela kapusta,

s,

Pecend baranina s kapustovymi haluSkami 135
100 g baranina, 300g halusky s kapustou, 30¢ slanina %

Pecena baranina s mix halu§kami (7
100 g baranina, 300 ¢ halusky (3 druhy), 30g slanina %

Pieczona baranina z kluskami
Roasted mutton with sauerkraut dumplings

Pieczona baranina z zestawem klusek
Roasted mutton with a mix of dumplings

Pecené brave.pliecko, kys.kapusta, knedle (1_,3 0
100 g brav.pliecko, 150 g kysl kapusta, 160'g kysn.knediesss

Mad’arsky gulas, kysnuté knedle (137

100 g hovidzie méso, 160 g kysnuté knedle

Wegierski gulasz, knedle drozdiowé
Hungarian goulash, yeast dumplings

£

Hovidzia pecienka s ryZou a hranolkami )
100 g hovadzie varené, 100 g ryza, 75 g hranolky

Udené koleno, kysld kapusta, varené zemiaky 17
150 g koleno, 150°g kystd kapusta, 200 g Yar.zemia_lé -
ane 5

w7

-

Golonka, kapusta kiszona, ziemniaki fotowane
Bavarian-style smoked knucke, sauerkraut, boiled potatoes |

Pieczon wolowa z ryzem i frytkami
Beef roast with rice and French fries

Pet. doméca jaternica, kapusta, var. zemiaky (7
100g jaternica, 150 g kapusta, 200 g var, Zemiaky-

Pecena domaca klobasa, kapusta, var. zemiaky

120 g klobdsa, 150 g kapusta, 200 g var.zemiaky

Pieczona kaszarTE;,—kgﬁsta iszona, ziemniaki gotowane
Roasted white pudding sausage, sauerkraut, boiled potatoes

Pieczona kietbasa, kapusta kiszona, ziemniaki gotowane
Roasted homemade sausage, sauerkraut, boiled potatoes
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Mad’arsky gul’as s feferonkou () Lubovnianska pochut’ka (137

100 g hovidzie miso, feferénka, cibul’a

100 g bravé.ste

s le¢om, 75 g vypr.hranolky,
A

Pre zachovanie
vyzivovych hodndt
peCieme maso
v nocnych hodinach
pri nizkych
teplotach.

Lubovnianska przysmak
Lubovna delicacy

Hungarian goulash with hot pepper

Mad’arsky gulas Mad’arsky gul’d$ v zemiakovej placke 137 Bravéové po srbsky )
100 g hov. miiso 100 g hovédzie miso, 120g placka 100 g brave. méiso

Gulasz wegierski
Hungarian goulash

Wegierski gulasz w placku ziemniaczanym VVieprzow 00 serbsku
Hungarian goulash in potato pancake Serbian-style pork

- Zabijackova misa ()
1000 g méso, 300 g kapusta, opr.cibul’a, slanina

Zabijaczkowa misa
Pork feast platter

- 200¢ Varené zemiaky s maslom () 200¢  Dusend ryZa 175¢  MieSand priloha (ryzahranolky) @ATX

150¢ Vyprazané zemiaky @ 150 VyprdZané hranolky @ 150 VypraZané krokety 320€

150 Batatové hranolky @ 160y Kysnuté knedle (13) @ 150 Vypréiané zemiakové lupienky @2:1K
)
]

300¢  Halugky 3-boj 137 @ 2d Lakvas o) @

i o
e oE

Gramaz mésa je uvedena v hotovom stave. Poloviéna porcia je Gétovana 70% z ceny vratane DPH. Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.
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Nase mucne kucharky Vam s Iaskou pripravuju tieto speCIallty
Halus$ky s bryndzou (13,7 Halus$ky s bryndzou a slaninou (13,7 Halusky s bryndzou, slaninou a klobzisoua,j,%"*g

400 g halusky s maslom 400 g halusky, 30g slanina

400 g halusky, 30g slanina, 50g klobasa

.
Kluski z serem Bryngza i boczkiem

Kluski z serem Bryndza e
Dumplings with sheep cheese Dumplings with sheep cheese and bacon Dumpllngs with sheep cheese, bacon and sausage

Sala§ské §penat0ve haluskv 13,7) Strapacky s kyslou kapustou a slaninou ;37  Haluskovy mix 37
400 g halusky, 3

400 g halusky, 30g slaning

Kluski z serem | -ry>n -za), szpinakiem i boczkiem

a zkie Zestaw klusek |
Dumplings with spinach and sheep cheese Dumplings with sauerkraut and bacon Mixed dumplings |

Salasské pirohy s kyslou smotanou 137  Salasské pirohy s maslom a cibulou 37 Salasské pirohy so slanmou (137)
12 ks pirohy (300g :

12 ks pirohy (300g), 50g pochiit’kova smotana

12 ks pirohy (300g ‘

Pierogi szalasskie ze Smietana Pierogi szalasskie z mastem i cebulka Pierogi szalasskie z boczkiem
Chalet pirohy with sour cream Chalet pirohy with butter and onions Chalet pirohy with bacon

Varene zemiaky s bryndzouazikvasom;, ~ Zemiakové placky 2 ks (137 Vyprazané Dll'OhV (137)
aky, Slg bryndza, lanma,lﬂgclbul‘a,l)llzak\as 240g placka (2 ks), 50g pochiitkova -2 iy

Zemniaki gotowane Z owczym serem i kwasnym mlekiem Placki ziemniaczane - ’ Smazone pierogir
Boiled potatoes with sheep cheese Kefir milk Potato pancakes Fried pirohy
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Bezlepkové konopné halusky

Konopné halusky (Cisté) Konopné halusky s bryndzou a slaninou () Konopné halusky s kapustou a slaninou
200g halusky, S0g bryndza, 13¢ slanina

200 halusky 200g halusky, S0g kapusta,

Kluski konopne Kluski konopne z se Kluski konopne z kapusta i cebula
Hemp dumplings Hemp dumplings with cheese and bacon Hemp dumplings with cabbage and onion
:
Zahrani¢ny mix (137 SalaSsky tanier (137 Sulance so strihankou (; 37

375g halusky, 3ks pirohy(75g), 25¢ slanina, 50g hov.gul4s, 3g cibula  6ks pirohy(150g), 250g ha 15g slanina, 5g cibul'a,  350g Silance

9,30 €

Szalasowy talerz Kluski zemiacza arta, cukrem i maslem

Foregn mix Salas plater Potato dumplingswith breadcrumbs, sugar and butter
Sala§sky micny mix (; 37 SalaSsky juhas (13,7 Sul’ance s orechmi (1.3.7.8)

375¢ halusky, 3ks pirohy 350g Sulance

, 250 slanina, 1ks vypr.piroh(75g), 3g cibula ~ 250g Spenatové halusky s cesnakom

Szalasowyhas

Szalasowy zestaw maczny

Kluski ziemniacza 0 ami, cukrem i maslem
Salas mealy mix Chalet Juhas Potato dumplingswith nuts, sugar and butter
- Gazdovsky tanier (13,7 Bacovsky tanier (17 Sulance s makom (; 37

6ks pirohy(150g), 200g halusky s kapustou, 15g slanina, § cibul'a 350g sulance

Bacowski talerz " Kiuski ziemniaczane z makiem, cukrem i maslem
Farmers platter Shepherd platter Potato dumplings with poppy, seeds, sugar and butter

- Miicne korytko (1.5.7)
* 900g haluky(3 druhy), 12ks pirohy(300g)
ks vypr.pirohy(300gH0_g slamind, i

Zakvas Sul’ance s makom a orechmi (13,78

Mlieko 350g Stl'ance
0,11

olmisek maczny Kluski ziemniaczane z makiem, orzechami, cukriem i maslem
Mealy trough Potato dumplingswith poppy seeds, nuts, sugar and butter

FET

=
Zoznam aleraénov je uvedeny na strane 21. e o |



%Q Delend strava

""""""" v Diétne !edfd

Delena strava je sposob zostavovania jedal, pri ktorom sa potraviny rozdeluji do skupin a kombinuja S dedy, ddem;,f' Wy i
podla urcitych zasad. Mnohym ludom tento spésob stravovania vyhovuje, pretoze im pomaha

dodrziavat pravidelny stravovaci rezim, jest viac zeleniny a lepSie kontrolovat velkost porecii.

—— Skupmy,potmwmﬁf

) N ~

Rastlinna Zweclsna, e e s S e
Akupilw e e Zelenina o Ovocie Zivodigne potraviny

kombinovat predovsetkym

nekombinovat potraviny
z rastlinnej a Zivocisnej
skupiny v jednom jedle

obilniny, ryza, maso, hydma, ryby, vsetky druhy Cerstvé ovocie, >
zemiaky, cestoviny, vajcia, mlieko zeleniny, huby, kompoéty so zeleninou
strukoviny, sGja a mlie¢ne bylinky a koreniny a ovocné §tavy PTG s L s e

a rastlinné tuky

vyrobky

= rastlinné potraviny
\ kombinovat so zeleninou

alebo ovocim

ovocie konzumovat’
idealne samostatne
alebo s potravinami podla

Zdrava strava na chudnutie

S zasad delenej stravy
Tieto zasady vychadzaju z principov delenej stravy. Ich zdravotné prinosy vSak @ o= .
J nie st jednoznaéne potvrdené vedeckymi Studiami a ich dedrZiavanie je otazkou OD '
osobnych preferencii. viac i pravidelny | kontrola i lahsie
zeleniny f rezim E porcif 4 travenie
N
. . . ' A 14 r . . v i v r .
Hoviidzie méiso zadné varené Pecené kacacie prsia ) Pecené bravcové pliecko
100 g hovadzie maso 100 g kac. prsia 100 g brav. pliecko

Gotowana wotowina Kaczka pieczona piers Pieczona topatka wieprzowa

Boiled beef Roasted duck breast Roasted pork shoulder
Pecena baranina m Varen4 hovidzina so zeleninou (7) Pecené bravCové so zeleninou (7)
100 g brave.pliecko, 150 g zelenina

100 g hovidzie méso, 150 g zeleni‘na

101)ng ——

Gotowana wotowina z warzywami Pieczeri wieprzowa z warzywami
Roast lamb . Boiled beef with vegetables Roasted pork with vegetables

100 g baranina, 150,82 100 g kac. prsia, 150 g zelenina

Pecena baranlna S0 zelenlnou(% Pecené kacacie prsia so zeleninou (7)

Pieczona piers z kaczki z warZ};Wami
Roasted duck breast with vegetables

Roasted lamb with vegetables

Gramaz masa je uvedena v hotovom stave. Poloviéna porcia je Uctovana 70% z ceny vratane DPH. Zoznam alergénov je uveden-.'fl na strane 21 .- v
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Saldt so zamagurskym syrom a dresingom (7) Salat s kuracim mésom a dresingom (7)
300 g salat, 100 g syr 300 g salat, 150g SS kuracie maso

nnupnyod eu vARI)S BABIDPY/Z

Satatka Zamagurské z serem Satatka z gotowanym migserm 2 kurczaka
Zamagursky salad with cheese and dressing Salad with boiled chicken 1

Saldt s marinovanou bravovou panenkou a dresingom (7) ~ Salat s hovédzim mésom a dresingom (7)
300 g Salit, 150g SS braveova panenkg,

300 g Salat, 100g hovidzie varené

U
o
o
&~
-
<
Satatka z poledwicy wieprzowej Satatka z gotowanym miesem z wolowiny
Salad with marinade pork tenderloin Salad with boiled beef meat and dressing
—— fwfo/ﬂ,y/ Ww -
Salat z bielej kapusty Salt 3 boj Mrkvovy Salat
150 g zelenina 150 g zelenina 150 g zelenina

N\
o @
Suréwka z biatej kapusty Satatka ze swiezych warzyw Satatka z marchwi =
White cabbage salad Fresh vegetable salad Carrot salad o
v =Y
at z ¢ i i 150 g zeleni i A i 7 o
Salat z cerstve], zeleniny gzelenina Grllovlapa zelenina (7) Skladany Salit's dresingom (7) g
$0 zamagurskym syrom (7) o 150 g zelenina -— . O
e 4 | N

Satatka ze Swiezych warzyw z serem Zamagura Gri ’:”‘7Wﬂ"7ﬂ [V
Fresh vegetable salad with Zamagurie cheese Grilled vegetables




Jedla z kuracieho méisa

Kuracie rezne vyprazané (37
150g SS kur.prsia, li? g zelenina

Smazony kotlet z kurczaka
Fried chicken fillet

Prirodny kuraci rezen (.7

150g SS kur.prsia, 150 g Z{lenina

vber
priloha Y2

Kotlet z kurczaka naturalny
Natural chicken cutlet

Kuracie rezne s broskyiiou zapecené so syrom ()

150g SS kur.prsia, 50 g Sampiiony, 150 g zelenina

Kuracie rezne v cesticku (137
150g SS kur.prsia, 150 g zelenina

-

@ priloha VYDer

Kotlet z kurczaka w ciescie
Chicken fillet in batter

Kuracie rezne na Sampinoénoch (1.7

/'

Kotlet z kurczaka z pieczarkami
Chicken cutlet with mushrooms

Pikantné kuracie soté (7

150g SS kur.prsia, 30 g syr, 40g broskyna, 150 g zelenina

$YE
s

priloha VYPE!

Kotlet z kurczaka pieczony z brzoskwinig zapiekany z serem
Chicken cutlet with peach baked with cheese

150g SS kur.prsia, 150 g zelenina

Pikantne sauté z kurczaka
Spicy chicken sauté

Kuraci rezei s paradajkou a zapeéenym syrom Encian 1) Kuraci rezen Julia v cesticku (137

150g SS kur.prsia, 50 ¢ paradajka, 50g (1/2ks) syr Encidn, 150 g zelenina

priloha VYDer

Kotlet z kurczaka z pomidorami i serem Encian
Chicken cutlet with tomato and Encian cheese

SS - gramédz masa v surovom stave. Poloviéna porcia je Uétovana 70% z ceny vratane DPH. Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.

150g SS kur.prsia, 20 g syr, 20 g Sunka, 20g Sampiiidny,
150 g zelenina ;

Kotlet z kurczaka w ciescie Julia
Chicken fillet Julia in batter

Kuracie rezne so Sunkou a syrom v cestlcku 137) ¥
150g SS kur.prsia, 20 g Sunka, 20 g syr, 150 g zelenina

i

-
s

Kuracie rezne Stroganov (1)
150g SS kur.prsia, smotana, 150 g zelenina

Stroganow z kurczaka
Chicken cutlet Stroganov

Kuracie raznici so syrom (137
150g SS kur.prsia, 70 g syr, 50 g slanina, 150 g zelenina-

. priloh2 vyber s

Mieso z kurczaka z boczkem i serem i A
Chicken skewered meat with bacon and cheese _3;"‘"
(ar 5

Prilohy =5
200 Varené zemiaky s maslom (7)
150 g Vyprazané zemiaky i
200 ¢ Dusend ryza

150 g razané hrano

150 ¢ Batatové hranolky

6666066006



JARIQ Z PIpaf

9A0

|

gseur 0

Prirodny bravéovy rezen () Vyprazany bravéovy rezei (37 Prirodny bravovy rezei na Sampindnoch (7
150 g SS brav. stehno, 150 g zelenina

150 g SS brav. stehno, 150 g zelenina 150 g SS brav. stehno, 30 g Sampinony, 150'g zelenina

Naturalny kotlet wieprzowy Smazony kotlet wieprzowy Naturalny kotlet \/;/iéprzowy z pieczarkami
Natural pork cutlet Fried pork fillet Natural pork steak with mushrooms

Prirodné bravéové panenské medailonky () Panensky bravéovy rezeii vyprazany s7  Prirodny br. rezeii s volskym okom (/)
150 g SS brav.panenka, 150 g zelenina 150 g SS bravé., 40g (1 ks) vajce, 150 g zelenina

150 ¢ SS brav.panenka, 150 g zelenina

Panensi(y filet wieprzowy naturalny Smazony panenski kotlet wieprzowy

Kotlet wieprzowy z jajkiem sadzonym

Natural pork virgin medallions Virgin fried pork fillet Natural pork cutlet with fried egg
Priloh
. o y Vyprazany bravcovy rezeii Julia 137 Peené prasiatko s oblohou
; 150 g SS brave. , 30 g Sunka, 30 g syr, 30 g Sampiiiony, 150 g zelenina
' 200¢ Varené zemiaky s maslom () b
di . v cene je zahrnuté:
- vyprazané zemiaky

150 ¢ Vyprazané zemiaky - zeleninové Sality

- sterilizovana zelenina

g
y

%

y

x S - zeleninové obloZenie =
200 g Dusend ryza =
moznost’ tel.objednavky oo~

minimélne 3 pracovné dni dopredu N
na t&. 0911 910 638 =3

3 i Kotlet wieprzowy Julia %
= 150 ¢ Batatové hranolky Fried pork fillet Julia Se

_'. =
\ g‘

175 ¢ MieSana priloha (ryZahranolky) =
2,

150 ¢ VyprZané krokety Z

<
@D
AT o Vipridant hranoly
D
@
D
D



Speciality

)4

Salasske steaky

Sa

Speciality z mz

v

Panensky steak na roste 7,10

0 2 americkd omacka, 150 g zelenina

200 g SS brav.panenka, 5

Mieso z poledwicy
Virgin grilled meat

Kuraci steak na roste 7,10
200 g SS kur.prsia, Sl -

Qg zelenina

Mieso z kurczaka z grilla
Chicken grilled meat

Barania zahradna slavnost’ ()
100g baranina, 30 g slanina, 30 g klobdsa, 3 g cibula
50 g saslikova omacka

Gody baraninowe
Mutton garden party

Steakova misa (7)

o0

600 g SS mix grilované mésa, 50 g a
200 g ryza, 150 g hranolky

Steakovy polmisek
Steak platter

~‘ 3 S 1 . O

N o

= B 20 min. 3 P/QAA(L&L% 5/ W
2 <k

St’avnaty grilovany steak na roste 7,10
200 g SS brav.krkovicka, 50

o americkd omacka, 150 g zelenina

Mieso wieprzowe z grilla
Grilled pork meat

Hovidzi steak na roste (3,7,10
200 ¢ SS hov.svieékovi . rerieka-omal

Wotowina z grilla
Beef grilled meat

Hradné tajomstvo (1,7)
150 g SS kuracie, 50g br. stehno, 20'g syr, 150.g zelenina

Tajemnica zamkowa
Castle mystery

P

i
- i)
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Vyprazany syr Eidam (3 Vyprazany syr so Sunkou v cestiCku 137  Vyprazany Zamagursky sy e
100 g syr SS 100 g syr SS, 30 g Sunka 150 g syr SS &
SO~

Smazony ser Eidam Smazony ser z szynka w ciescie Smazony ser Zamagursky

Fried cheese Eidam Fried cheese with ham in batter Zamagurie fried sheep cheese
Vyprazany syr Parenica (37 Grilovany syr Encidn na roste ) Vypr. syr Encidn s brusnicam
100g SS parenica 100g SS Encidn, citrén, brusnice 100g SS Encian, citron, brusnice

priloha VYPE! priloha YYP€r

Smazony ser Parenica Marynowany ser Encian z grilla Smazony ser Encian z zurawing
Parenica fried cheese Marinated grilled cheese Encian Fried cheese Encian with cranberries

Vyprazané Sampinony (37

200 g SS Sampiiiony

Prﬂoha Vy’ber
-

Smazone pieczarki
Fried mushrooms

Vyprazané zemiakové krokety Varené zemiaky s maslom (7 Vyprazané zemiakové hranol
150 g 200g 150 g P
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Vyprazana treska tmava v trojobaleis47 Vyprazana treska tmava v cesticku (Orly) (1347
150 g SS rybie filé, 150 g zelenina 150 g SS rybie filé, 150 g zelenina po—

Smazone filety rybne Filety rybne Orly (w ciescie)

>'1 Fried fish fillets Fish fillets Orly (in batter)
>.‘ Treska tmava na masle 47 Losos na roste (7
m 150 g SS rybie filé, 150 g zelenina 200g SS losos, 150 g zelenina

Filety rybne z mastem Grilowany tosos

Fish fillets with butter Grilled salmon
Pstruh na roste s maslom .7

170g SS pstruh, 150 g zelenina

.Ryba musi stale plavat
vo vode, v oleji alebo v masle.
Ked' si na nej clovek pochutnava,
vtedy ryba plava vo vine..."

priloha V¥Der

Pstrag z grilla z mastem ziotowym
Grilled trout with herb butter



QMM%

200 ¢ Varené zemiaky s maslom (7

150 ¢ Vyprazané zemiaky @
200 ¢ Dusena ryza @
150 ¢ Vyprazané hranolky @
150 ¢  Batatové hranolky @
150 ¢ Vyprazané zemiakové lupienky @

175 g

Miesana priloha (ryZa,hranolky) @

150 2 Vyprazané zemiak. krokety @
160 ¢ Kysnuté knedle (17 @
200  Zemiakové knedle (137 @

300 ¢  HaluSky 3-boj (3.7

o g
k0]

120 g (1 ks)Zemiakova placka (137 @

e

150 ¢ Cervena dusena kapusta () @

150 ¢ Zeleninov zmes grilovana ., @

75 ¢ (1 ks) Vyprazany piroh (.7

150 ¢ Kysla dusena kapusta ()

40g Pochut’kova smotana () 0,80 €
50¢  Slanina @

ZOZNAM ALERGENOV:

. Obilniny obsahujtce lepok (t.j. pSenica, raz, jaCmen, ovos, Sp
. Korovce a vyrobky z nich.

. Vajcia a vyrobky z nich.

. Ryby a vyrobky z nich.

. AraSidy a vyrobky z nich.

. Séjové zrna a vyrobky znich.

. Mlieko a vyrobky z neho, vratene laktozy.

IR RN =

a queenslandské orechy) a vyrobky z nich.
9. Zeler a vyrobky z neho.

10. Hor¢ica a vyrobky z nej.

11. Sezamové semena a vyrobky z nich.

12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10mg/ kg alebo 10mg/I1.

13. VI&i bob a vyrobky z neho.
14. MikkySe a vyrobky z nich.

30 g (1 ks) Chlieb - krajec 13,7

30 g (1 ks)Pe€ivo (137

25 g (1 ks)Cesnakovy posuch (137

15 g (1 ks) Banketové pecivo (.37

20 g (1 ks)Hrianka s cesnakom (137 WUE{IRS

opecena v oleji

15 ¢ (1 ks)Hrianka s cesnakom (137
v hriankovaci

100 g Tatarska omacka 7,10

100¢g Kecup

100 g Americka omacka .10

50¢g Kysla uhorka
20 Feferonka
30¢ Hordica (0
30g  Chren

10g Cesnak

30¢ Brusnice

40 g (1 ks) Volskeé oko )

2dcl  Zakvas ¢

alda, kamut alebo ich hybridné odrody) a vyrobky z nich.

. Orechy (mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy

@9999“%9990%%
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Detské jedla

Vyvar s cestovinou a zeleninou (139
0,151 (20 g cestovina, 10 g zelenina)

Zupa z makaronem i warzywami
Broth with noodles and vegetables

Prirodné kuracie prsia s ryZou a hranolkami ()

75 g kuracie v surovom stave, 50 g ryZa, 40 g hranolky

FagaT
" i

Piers z kurczaka z ryzem i frytkami
Chicken fillets with rice and French fries

Vyprazané rybie file, hranolky (1347

75 g rybie file v surovom stave, 75 g hranolky

Smazony filet z ryby, frytki
Fried fish fillet, french fries

Bryndzové pirohy na masle (137
6 ks pirohy (150g)

Pierogi z chzy serem i maslem
Sheep cheese turnovers with butter

Vyvar s kur. misom, cestovinou a zeleninou (139)

Rosot z wolowiny, makaronem i warrzywami
Broth with beef, noodles and vegetables

Vyprazany kuraci rezeii, hranolky (137

75 g kuracie v surovom stave, 75 g hranolky

Kotlet z kurczaka z frytkami
Fried chicken fillets with french fries

Vyprazany syr, varené zemiaky (137
50 g syr, 100 g var. zemiaky, 30 g keCup

Smazony ser, gotowane ziemniaki
Fried cheese, boiled potatoes

Bryndzové haluSky (137

200 g halusky s maslom

Kluski ziemniaczane z bryndzou
Sheep cheese dumplings

Diétna zeleninova polievka
0,151 PODLCA PONUKY

dietetyczna zupa
diet vegetable soup

Rybice file so zeleninou (4,7

75 g rybie file v surovom stave, 75 g zelenina

/@"gﬁﬁ’_

Filet z ryby z warzywami
Fish fillet with vegetables

Kuracie rezne Stroganov, dusend ryza ()

75 g kur. méiso v sur. stave, 100 g rvza

Stroganov filety z kurczaka, ryzu
Stroganov chicken fillets, rice

Salassky tanier (13,7
3 ks pirohy (75g) halusky (125¢

Szalasowy talerz
Chalets plater

4y

o
o
e

i




Pirohy so sladkou napliiou a ¢ok. 137  Siulance s makom (1 37
150g (6 ks) napli. padk 200 g $ulance

Pierogi z czekolada Kluski z makiem
Pirohy with chocolate Potato dumplings with poppy seeds

Palacinky s dZemom alebo s nutelou (1,3,7,8) SaPance s orechmi (137
120g (2ks) palacmkv, plaacka, Cokola 200 g Siilance

Nalesniki z dzemem, owocami, bita Smietang i czekolada Kluski ziemniaczane z orzechami
Pancakes with jams, fruit, whipped cream and chocolate Potato dumplings with nuts

Palacinky so zmrzlinou, s dZzemom alebo s nutelou Stilance so strihankou (; 3 7)
120g (2ks) palacmk), 2 )zmrzhm,,_omue, sl’ahacka, Cok.

200 g Sulance TR

Kluski z butka tarta
Pancakes with ice cream, fruit, whipped cream and choc. Potato dumplings with breadcrumbs

Nalesniki z lodami, owocami, bita Smietana i lody czekoladowe

Stridl’a so zmrzlinou a sPahackou ;37  Sil’'ance s makom a orechmi (13,7.5)
80g Striddra, 30g (1kopka) zmrzliny, $'ahacka, Cokoldda 200 g Silance

Strudel z lodami Kluski z makiem i orzechami
Roll with ice cream and whipped cream Potato dumplings with poppy seeds and nuts

4 s ¥ Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.

Zmrzlinovy pohar (7

250¢g

Sraha¢kovy pohar (7,

Lody
Ice cream cup

200g

elpal 9ysjaQ

90g (3kopky) zmrzliny,
ovocie,

§'ahacka,

Cokolada

>
elpal 9ysjaQ

ovocie,
$Pahacka,
Cokolada

Bita smietana w kieliszku z owocami

Cream cup
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Palacinky s dZemom alebo s nutellou (1373 Stradl’a so §Pahackou a ¢okoladou 137  SilPance s makom, prask. cukrom,

SALAS u FRANKA
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120g (2ks) palacinky, ovocie, $l'ahacka, ¢okolada 80g (1ks) Strudla

Palacinky so zmrzlinou, s dZemom alebo s nutelou (1375) StriidPa so zmrzlinou a §Pahadkou (137

Nalesniki z dzemem, owocami, bita Smietana i czekolada Strudel Kluski z makiem
Pancakes with jams, fruit, whipped cream and chocolate Roll with whipped cream and chocolade Potato dumplings with poppy seeds

maslom, ¢ok. a §P'ahackou (13,7

Sulance s orech., prask. cukrom, masl

120g (2ks) palacinky, 60g (2 kopky) zmrzliny, ovocie, $'ahacka, ¢okoldda 80g (1ks) stradla, 30g (1 kopka) zmrzliny

Nalesniki z lodami, owocami, bita Smietana i lody czekoladowe Strudel z lodami Kluski ziemniaczane z orzechami
Pancakes with ice cream, fruit, whipped cream and choc. Roll with poppy seed, whipped cream and chocolade Potato dumplings with nuts
. 14 4 b 4 L4 14
Zmrzlinovy pohar () SPahackovy pohar (7
50 90g (3 kopky) zmrzliny 2008 ovocie,
. ovgc(ie 5 : v 2 $l'ahacka,
§l’ahaé’ka, - Cokolada
Cokoldda A\

Cok. a SPahackou (11258
-,

£

Lody Bita smietana w kieliszku z owocami
Ice cream cup Mixed cream cup



0,751
0,751

0,751
0,751

Aperitivy:

0,151 Aperol spritz

6,00 €

(0,06 Aperol,0,06 Prosecco,0,1 sdda, lad)

0,151 Master drink

(0,04 master vodka,0,1 grep dZus,0,01 sirup monin)

0,10/ Vermut s citronom
0,10/ Martini s olivou

0,10/ Prosecco

0,041 Jagermeister 35%
0,041 Borovicka spisska 38%
0,041 Slivovica bosdcka 52%
0,041 Vodka Finlandia 40%
1fl.  Prosecco (sumivé vino)

1fl. Hubert de Luxe

Nealko aperitivy:

1fl.  Hubert nealkoholicky
ifl. Detské sampanské

0,02 1Zingi nealko

0,041 Ginger Rochester nealko

4,50 €

2,60 €
3,90 €
3,308
3,904t
2,20.€
3,30 €
2,80 €
17,00 €
22,00 €

17,00 €
11,00 €
1,70 €
2,20 €

Nealkoholické ndapoje:

v

4

capované

0,10 | Coca— Cola 0,70 €
0,10 | Fanta 0,70 €
0,10 SRFite 0,70 €
0,10 | Kinley tonic 0,70 €
0,10 | Soda 0,50 €
0,10 | Voda s citronom 0,45 €
0,10 | Cistd voda 0,15 €
flasové:

0,331 Coca — Cola (zero) 2,80 €
0,331 Fanta(pomaranc) 2,80 €
0,331 Sprite 2,80 €
0,251 Kinley tonic (klasik, zdzvor, ruzovy) 2,80 €
0,25 | Cappy 2,80 €

0,251
0,251
0,331
0,331
0,301/

0,33/
0,331
0,331

0,251

(pomaranc, multivitamin, jablko, grapefruit,
cierna ribezla, anands, jahoda)

Fruxi — 100% stava (podla ponuky) 3,10 €
Fuze tea(podla ponuky) 2,80 €
Romerquelle-min.voda (syt.,nesyt.) 2,80 €
Romerquelle-min.voda (citr. tréva) 2,80 €
Natura -pramenitd voda 2,20 €
(sytend, jemne sytend, nesytend)

Sulinka -alkalickd prir.minerdl.voda 2,80 €
Tatraquelle -nesytend minerdl.voda 2,80 €
Miss+ 2,80 €
-magneziovo kremikovd prirodnd minerdlna voda
Red Bull - energeticky ndpoj(plech.) 4,20 €

uuuuu

yosy| ArolodeN



Pivo, kava

Pivo: ¢&apované

0,50/ Zlaty Bazant 10%

0,30/ Zlaty BaZant 10%

0,50/ Zlaty BaZant Radler 0,0%
0,301 Zlaty BaZant Radler 0,0%
0,501 Zlaty Bazant 73

0,301 Zlaty Bazant 73

0,501 KruSovice 12%

0,301 KruSovice 12%

0,501 Zlaty BaZant nealko

0,301 Zlaty Bazant nealko

flasové

0501 Kelt 10%

0,501 Pilsner Urquell

0,501 Zlaty Bazant nealko

0,501 Zlaty BaZant Radler 0,0%

Za( e
2,00¢€
3,00 €
2,30 €
2,80 €
2,10€
3,00 €
2,30 €
2,80 €
2 1eLE

2,20 €
3,30 €
2,20€
2,20€

Kava
79 Ristretto (20 mi)
-koncentrovanejsia mald kdva
79 Espresso (30 ml)
-mald kava
79 Lungo (120-150 mi)
-vVacsie espresso
79 Cappuccino

-malé espresso so spenenym mliekom

7g Latte
-Lungo so spenenym mliekom

79 Zalievana kava
-mletd zrnkovd kdva

7g Bezkofeinova kdva
79 Viedenskad kava
-Lungo, slahacka
79 AlZirska kava
-Lungo, slahacka, 0,02 vajecny liker
7g Ladovad kava

7,59 Smotana do kavy
0,021 Slahacka
109 Med porciovany

Teplé napoje

1 por. Caj Z Cerstvej mdty, med

1 por. éaj z cerstvého zdzvoru, med

1 por. C\{Gj z Cerstvej mdty, zdzvor, med
1por. Caj s citrénom

1por. PeCeny Caj (rézne prichute)
1 por. Horuca cokoldda

1 por. Horuca cokoldda so slah.
1 por. Cappy hot (rézne prichute)
1 por. Cappy hot (alkoholicky)
0,21 Varené vino (biele, ervené)

2,50 €

2,50 € 4%
250€
300€ '“'

3,50€ 8

3,50€
3,50€

450€
0,60€ %

0,70'€ 4an
0,80€



Destilaty z nasho regionu

0,041 Goral Vodka Master 40% 2,80 €
0,041 Spisskd Borovicka s Horcom 40% 2,80 €
0,041 Goral Slivovica 52% 5,00 €
0,041 Nestville Whisky 40% 2,80 €
Destildty

0,041 Vodka Finlandia 40% 2,80 €
0,041 Vodka Nicolaus 38% 2,20 €
0,041 Vodka Absolut 40% 2,80 €
0,041 Russian Standard Original 40% 2,80 €
0,041 Borovicka Slovenskd 40% 2,20 €
0,041 Spisskad borovicka 40% 2,20 €
0,041 Marhulovica 45% 3,30 €
0,04 Slivovica BoSdacka 52% 3,30 €
0,041 Slivovica Kosher Jelinek 50% 6,60 €
0,041 HrusSkovica Jelinek 42% 3,30 €
0,041 Gin Gibson 37,5% 2,20 €

0,041 Gin Beefeater pink 37,5% 2,80 €
0,041 Olmeca Tequilla Silver 38% 5,00 €

0,041 R 40 tuzemsky 40% 2,20 €
0,041 Havana Club 40%Kubdnsky rum) 3,30 €
0,041 Captain Morgan 35% 2,80 €

0,041 Don Papa 40% - 6,60€

0,041 Karpatské brandy specidal 40%
0,041 Metaxa 5* 38%
0,041 Metaxa 7* 40%

Whisky

0,041 Whisky Johnie Walker 40%
0,041 Whisky Jameson 40%
0,041 Whisky Jack Daniels 40%

Likéry

/////

0,041 Vajecny likér Missis 16%
0,041 Becherovka original 38%
0,041 Fernet Stock 38%

0,041 Fernet Stock citrus 27%
0,041 Demdinovka horkd 38%
0,041 Jdagermeister 35%

0,041 Tatratea original 52%
0,041 Tatratea zbojnicky 72%
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6,60 €
2,80 €
3,90¢€

3,30:€
3,90 €
4,40 €

2,20 €
2,80 €
2,20 €
2,20 €
2,80 €
3,30 €
3,70 €
4,30 €
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Mie

«s LUXUSNE OVOCNE LIMONADY MADAMI

(malina-limetka, mango-maracuja, aloe vera-egres, dracie ovocie, ¢ierna ribezla) 4,50 €
0,251 VIRGIN COLA DA - nealko drink
krém z kokosového orecha, smotana, ananasova stava 5100 €

Nechajte sa zviest nealko verziou oblubenej Pina Colady

0,251 PINA COLADA - alko drink

krém z kokosového orecha, smotana, ananasova stava, 0,04 Havana rum 8130 €

0,251 MO\TITO - nealko drink 5,00 €

mata, limetka, hnedy cukor, séda, l'ad

0,251 MOJITO - ako drink 8,30 €

0,041 Havana rum, mata, limetka, hnedy cukor, s6da, lad

o151 APEROL SPRITZ 6,10 €

0,06 Aperol,0,06 Prosecco,0,03 sdda, lad

o025t GIN TONIC 6.10 €

0,04 Gin Gibson, 0,2l tonic, l'ad

o251 GIN TONIC ruzovy 6,10 €

0,04 Gin Beefeater Pink, 0,25 fl tonic rose, lad

.»ss BAVORAK Stock 5,50 €

0,2 | tonic, 0,04 fernet stock, citrén, l'ad

..si BAVORAK Stock citrus 5,50 €

0,2 | tonic, 0,04 fernet stock citrus, citron, lad

s BETON 5,50 €

0,2 | tonic, 0,04 becherovka, citron, lad



OSTROZOVIC
HRABAL

- .
Vina obsahuju oxid siriCity a siriCitany ntentrécié‘ohvyéél'ch ako 1 197k ¢ 'alebo 10mg/I

CASTELLINO bianco s Citrénom, aromatizovany vinny napoj, Alk: 10 obj.%, CZ, United Brands, s.r.o. 0,1'
MARTINI bianco (extra dry) s olivou, aromatizované vino biele, Alk: 15 0bj.%, IT, Martini&Rossi S.PA. 0,1l

PROSECCO d.o.c.vino frizzante, perlive vino, Alk: 10,5 0bj.%, IT, ENOI S.P.A.Bardolino 0,11

0,75l
HUBERT DE LUXE, akostné aromatizované Sumivé vino biele, Alk: 7,0% obj%, SK, Hubert J.E,s.r.0. 0,75|
HUBERT rvwealkohol. ROSE DOUX, mies. syt. nealk. napoj, Alk:max 0,5 obj%, SK, Hubert J.E,s.r.o 0,75|
DETSKE SAMPANSKE (happy bubbles),Hubert J.E,s.r.o. 0,75l
MU EEER TH URGAU, vino s CHOP, akostné vino, biele suché, Alk: 12,5 obj%, SK, Vino Maty&ak 0,11
ZAMOCKE, vino biele polosladké, Alk: 11 obj%, SK, Vitis Pezinok 0,11

FRAN KOVKA MODRA, vino s CHOP, akostné ¢ervené vino, suché, Alk: 12,5 obj%, SK, Vino MatySak O, 11
ZAMOCKE, vino &ervené polosladks, Alk: 11,5 obj%, SK, Vitis Pezinok 0,1l

2,20 €
3,90 €
330
17,00 €
22,00 €
17,00 €
11,00 €

1,50 €
1:50.€

1,50°€
1,50 €

Kvalitné vino z tokajskej oblasti s chranenym oznaéenim pévodu firma J&J OstroZovic,

Velka Tfna, Slovensko

TOCCATA, vino s CHOP, biele, polosladké vino, Alk: 10,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,75l
LIPOVINA, vino s CHOP, biele, polosuché vino, Alk: 10,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,75l
FRANKOVKA MODRA ROSE, vino s CHOP ruzové, Alk: 11,0 obj% SK, Ostorzovi¢ 0,75l

FURMI NT, vino s CHOP, biele polosladké, akostné, odrodové s privlastkom neskory zber, Alk: 11,5 obj%, SK, OstroZovi¢ 0,75|
MUSKAT ZLTY, vino s CHOP, biele suché, akostné, odrodové s priviastkom neskory zber, Alk: 11,5 obj%, SK, OstroZovi¢ 0,75|

CABERNET SAUV|GNON, vino s CHOP, ¢ervené suché, Alk: 13,5 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,75|
SLOVENSKE TOKAJSKE VINA

TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE, vino s CHOP, suché, Alk: 12 obj%, SK, Ostrozovic 0,375l
TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE, vino's CHOP, sladké, Alk: 12 obj%, SK, Ostrozovi 0,375l
TOKAJ 3 PUTNOVY, vinos CHOP, sladké, Alk: 11 obj%, SK, Ostrozovié 0,375l
TOKAJ 4 PUTNOVY, vino s CHOP, sladks, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovid 0,375l
TOKAJ 5 PUTE]OVY, vino s CHOP, sladké, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,375|
TOKAJ 6 PUTNOVY, vino s CHOP, sladké, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,375l

Kvalitné vino z Moravy, firma Hrabal, Velké Bilovice

CHARDON NAY BARRI QUE, biele suché, vino s priviastkom neskory zber, Alk: 14,0 0bj%, CZ, Hrabal 0,75l
RULANDSKE SEDE, biele suché, vino s priviastkom neskory zber, Alk: 13,5 obj%, CZ, Hrabal 0,75l
FRAN K,OVKA, ¢ervené suché, vino s privlastkom neskory zber, Alk: 13,0 obj%, CZ, Hrabal 0,75|
MODRY PO RTUGAL, cervené suché, moravské zemské vino, Alk: 12,0 obj%, CZ, Hrabal 0,75|
VINO Z CIERNYCH RIBEZLI, cervené siadks, Alk: 11 obj%, SK, Pereg 0,75l

* CHOP - vino s chranenym oznacenim povodu

10,50 €
10,50 €
10,50 €
14,30 €
16,50 €
14,30 €

19,80 €
19,80 €
31,00 €
38,50 €
42,00 €
70,00 €

21,60 €
22,20 €
23,00 €
11,00 €

13,40 €
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pre vopred objednane akcie na Salasi a mimo neho

Predjedla:

Sunkové rolky s chrenovou $lahaékou (2ks),100g 4,50 €
Syrove rolky s bryndzovou natierkou (2ks),100g 4,50 €
Salasské miniaturky I: 3ks (Sunk.rolka s chren.slah, 50g praz.dezert 25g, pln.vaji¢ko 25g) 4,50 €
SalaSské miniaturky Il: 3ks (klob. 40g, bryn. natierka na uhorke 30g, zamag.syr 30g) 4,50 €
Salasské miniaturky Ill: 3ks (Sunk.rolka 50g, praz. dezert 25g, pIn.paradajka so Salatom 25g) 4,50 €
Salasské miniatuarky 1V: 100g (brav€ova 35g, hydinova 35g a syrova rolada 30g) 4,50 €
Banketové pecivo 1ks 0,50 €
Polievky:

Vyvar s kuracim masom, domacimi rezancami a zeleninou (0,30 |) 3,70 €
Vyvar s pecenovymi haluSkami a zeleninou (0,3 I) 3,90 €
Jubilejna polievka s mix haluskami a zeleninou (0,3 1) 3,90 €
Hlavné jedla:

Plnené kuracie zavitky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 11,10 €

(150gSS kur.prsia, 30g brokolica, 20g syr) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Plnené bravcoveé zavitky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 11,10 €
(150gSS brav.stehno, 30g Sunka, 20g syr) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Kuracia Julia v cesti¢ku (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 11,10 €
(150gSS kur. rezne, 20g Sunka, 20g syr, 20g Sampifi.) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Kuracia Julia prirodna (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 11,10 €
(150gSS kur. rezne, 20g Sunka, 20g syr, 20g Sampiri.) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Plnené kuracie stehno (150gSS), 150g zeleninové Salaty 10,80 €
priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailénky, (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 10,20 €
(75gSS br.panenka, 75gSS kur. prsia), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailénky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 14,40 €
(75gSS br.panenka obalena v slaninke, 75gSS hov.svieckovica), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailéonky (150gSS),150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 14,10 €
(75gSS br.panenka, 75gSS hov.svieckovica), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné brav.rebierko s volskym okom (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 9,60 €
priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Plneny bravcéovy zavitok (150gSS) 12,40 €
(150gSS brav. karé, 20g kysla kapusta, 20g udené koleno, 20g udeny syr), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Lubovniansky vrabec (100gHS) 10,90 €
(100g bravcové pliecko, 75g ervena dusena kapusta, 75g kysla kapusta, 80g kysn.knedle, 100g zem.knedle)

Plnené bravéové karé (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 12,40 €
(pInené susenymi slivkami, mandlami a idenou Sunkou), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prilohy:
vid prilohy

Omacky (v cene jedla)
Sipkova, viSniova, smotanova, hribova, Sampifiénova, demiglass, prirodna, syrova

150g zeleninové Salaty (v cene jedla)

- mieSany z Cinskej kapusty, paradajka, uhorka

- paradajka, uhorka na kapustnom liste, dressing bylinkovy

- rukolovy Salat - cherry paradajky, mozzarella, olivovy olej

- 3 druhy Salatu - mrkvovy, Salat z Eervenej kapusty, Salat z bielej kapusty

Slavnostné menu vieme pripravit aj podfla zelania zakaznika.
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syn majitela Salasa
0911 482 176

Narodil sa v Podolinci v roku 1965, kde vyrastal a prezil svoje detstvo. Uz ako dieta bol Zivy a
jeho Sibalstvo nemalo hranice. Pracoval a vyrabal r6zne veci z makrame. Pre svojich surodencov
vyrabal rozne hracky.

Jeho zivotna cesta pokraCovala na strednej hotelovej Skole v Presove, kde sa vyucil ako
kuchar, ¢asnik. Specializoval sa na studenu kuchynu. Zucastfioval sa réznych sutazi, kde
dosahoval mnohé uspechy. Pésobil aj v Aeroklube Raznany.

Po ukoncCeni zakladnej vojenskej sluzby pokraCoval v Studiu a rozvijani sa. Ako 26-ro¢ny ziskal
titul ,kuchar Specialista®“.

Vzdy bol vynaliezavy, kreativny, chcel spoznavat nové veci a tak ho osud Zivota odvial az do
Ameriky. Spoznal kus sveta, ziskal vela odbornych znalosti z réznych profesii. Po navrate na
Slovensko zacal pracovat na Salasi, kde jeho hranice v tvoreni a budovani pokracovali. Zacal
renovovat obrazy a rézne vyrobky po panovi Hutnikovi a zaroven tvoril. Podnikat’ zacal v roku
2013.

Jeho tvorba je na réznych miestach - sochy z dreva, ako napriklad Goral v Novej Lubovni.
NajvacsSou jeho tvorbou je tento Salas, kazdy obraz ma vyznam a Zivotny pribeh. Znazorfiuje Zivot
a okolitu prirodu, ale zaroven opisuje aj samotného tvorcu tychto diel.

tvorca réznych drevenych dekoracnych predmetov

-}

Kruhovy objazd v obci Nova Luboviia obohatila drevorezba obce Nova Lubovna. Bol vyrezany z kmena stromu o priemere

novolubovnianskeho GORALA, ktory bol zhotoveny Kamilom - 1,30 metra a dizke 4 metrov. Bol zhotoveny za 2,5 mesiaca.

Frankom pri prilezitosti 710. vyroCia prvej pisomnej zmienky
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