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Norbert Frank

-majitel i

SK

Salag Polana bol vybudovany v roku 1970 jednétnym
rolnickym druzstvom Jarabina. V roku 1994-1995 bol

mimo prevadzky, bol opusteny a chatral. V.roku 1996

sa stal vlastnikom Norbert Frank, ktory cely zivot
pracuje v gast'roné'mii 'V jani 1996 sa slavnostne
otvoril a novym ndzvom sa stal ,Salas$ u Franka“.

Vézeni hostia a milf pnateha dovohg]eme Sivas

srdecne privitat.Nasim: prianim je pr1prav1t pre vas i
gastronomlcky zazitok s nezabudnutelnou harmoniou

chuti a voni, ktoré sme pre vas s lask 1 namlesah
Nech sa prave u nés vas zivot naplm'radostou
dusa slnkom a srdce laskou. - R

Vyberte si z nasej hohatej ponuky Dobru, chut'

Emllla Krajnakova ko
' gazding

© Sala$ Polana was built in 1970 by a _sihgle]arébm_a

peasant cooperative. In 1994-1995 he was

out of service, it was abandoned and dilapidated. In

-1996Norbert Frank, who has been Workmg all his

o llfe became the owner in gastronomy. In June 1996 o

it was ceremomally opened and newthe name
became,"Salas$ u Franka".Dear guests and dear
friends, we would hke to extend a warm welcome to

- you.Our wish is to prepare a gastronomic experience
~ for you with the unforgettable harmony of flavors and
_ aromas that we are mlxed wit
 life be filled with ] joy with us,Soul with sun and heart

.lpve Choose from our rich ( ffer Bon appetlte' _

Salas Polana

Salas u Fi‘anka

ve for you May your *



hlavny manazér Norbert Frank ml.
méisiar Miroslav Timé¢dk

Nasabablcka prlpravuJeJedla S
zo svojich starych receptoy AR
slovenskeJ kuchyne &

Prlprava nasnch maSOVych vyrebkov i
podla tradlcnych starych receptov :

Za 27 rokov sme na Salas$i u Franka vybudovali gastronomicku fabriku, ktord ma
velké zazemie vo svojich strediskach.

Je to rodinny podnik a do tejto rodiny patria aj dlhodobi zamestnanci,
ktori na Salasi u Franka pracuju od jeho pociatku - od roku 1996.
VSetci pracuju odborne a odvadzaju kvalitni gastronomicku pracu.

V naSom pracovnom time s i dalsi zamestnanci, ktori tiez svojou pracou
prispievaju k budovaniu a rozvoju Salasa.

Zaroven spolupracujeme s hotelovymi Skolami v Starej I'ubovni, Kezmarku a Presove.
V spolupraci s tymito Skolami, v ramci dualneho vzdeldvania a Skolskej praxe,
vychovavame nova mladi generéaciu v duchu gastrondmie.

Vas, vazeni zakaznici, prosime o podporu tychto ziakov,
kedze aj vy svojou pritomnostou formujete buducich gastronomov...

Dakujeme Vam.

v naS|ch restauracrac ;éme r onovy (obv&dovy) system obsluhy

Strediska v areall Salasa su'omslovane p' e Vasu Ieps:u prlestorovu orlentacm
Salas 1 - jedla a napoje zo staleho jedalneho hstka 150 mle _ : :
Polovnicka izba 20, Gazdovska izba 32, hl.vchod 40, Bacovska izba' 10 ~pnv

Salas 2 - jedla a napoje zo staleho jedalneho listka - 100 miest it
Galéria (4x6 miest, 2x4, 1x2), Goralska kulisa-2x5 miest, Svata 2x6 , Julkina 2x6, Milkina 2x6 Pr| galeru 4x2, Terasa 3x4,

Sala$ 3 - predajna reglonalnych vyrobkov, informaéné centrum OOQR kava so sebou, letna terasa - 24 miest
- Sala$ 4 - sedenie pri grile s obcerstvenim, holandsky Specialny gril so stolovymi grilmi - Salasuk 28 miest
Sala$ 5 - mucne a masité Speciality, zmrzlina, kava, napoje - 70 ‘miest ;
: Catermg nase spemahty v reglone a S|rokom okoli na Slovensku av zahramCI

_ Stredlska Salas 3 4, 5 mame otvorene od maja do oktobra.
1 | SALAS u FRANKASSEE o oS

h .
—_— ™ L v ;//‘ = ‘1 7 —
70 miest a2 4 . 4 - N }
T -4 = = \‘ e

16';-'prava terasa 16 [ava terasa 14

e, GRIL
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Syr Eida‘m'-@i dan i AR Syr Eidam so Sunkou (7

100 g syr LT g o e ' 50 g Sunka, 50 ¢ syr, 20-g maslo

1 Plastry szynki p 2 Ser edamski 3 Ser edamski z szynkq
Slices of Kalrs ham Edam cheese Edam cheese with ham

agursky ovéisyra) m %

rankovskd brvndza_:@ibibui’ou Mogee 305:-1Ch’liéb"_ P
SRR '  40g Petivo, 25¢ Cesnakovy posiich 0,50 €
(13D i e

4 Ser owczy Zamagursky : 5 Ser Bryndz& Fr'an'kov'sky z cebula

) Zamagursky sheep cheese o Franks bryndza with onion i Bread, bakery products, bread with garlic

nd roladovd misa - na véhuy

Studen4 sala$ska misa - na vahu ()
1000g a viag ., Soaa '

z 100g= @

= Moznost' objednania
misy v réznych :
_gramazach. :
VacSie objednavky - -
.48 hodin vopred.

TR
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hlavna kucharka Maria Vasasova

PraZenica s cibul’ou (3) ik
80g (2ks) vajcia :

Jajecznica z cebula ; Jajecznica z boczkiem 3 Jajecznica Gazdovska
11 ] 12 1 Farmers scrambled eggs

Scrambled eggs with onion Scrambled eggs with bacon

Salaiskd omeleta sy

15 Smazona siyﬁka zjajkie:l;n sédzonym
Ham and eggs &

16 Smazony boczek z jajkiem sadzonym

Omlet
14 Omelette with sausage and bacon Bacon and eggs

_Udena domaca kiobasa na mste
120g klobasa, 30g horcnca, 30g chren

Pieczonakietbasa, kaszanka, dus. kapust
musztarda, chrzan

Roasted smoked sausage, roasted white pudding,
stewed sauerkraut mustard, horseradish

Kietbasa pieczona ‘ Pieczona kiszka z surowa kapusta R
17 Roasted homemade smoked bratwurst % 18 Roasted white pudding sausage with raw cabbage 19

pisské | ark' hor¢icou chrenomao) 302 Chlieb T

Udene varene koleno (10) o _
80g (2ks) parky, 30g horéica, 30gchren 402 Peclvo. 25¢ Cesnakovy DOSllCh 0

= 100 g koleno,GO g ‘horcica, 30 g chren

20 Bawarska wedzona i gotowana golonka 2 Kietbaski z musztarda i chrzanem
Bavarian-style boiled smoked knuckle Spis sausages with mustard and horseradish Bread, bakery products, bread with garlic
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- Sala“k‘,’ kotlikovy guPas : Fazul’ova S udenvm kolenom (1
0,51 (100g baranina) ik R SN

S

Kapustova pohevka (1)

VePkost’ porcii desiatovych polievok 33 Kapusniak z'domowej kietbasy
Sauerkraut soup

je nemenna.

Salassky borsc G
bty 031(30gh0v lisg

35 Zupa fasolowa z wedzo ag 36 Kapusnia » 37 BarszcZwmm
Bean soup with smoked knuckle A Sauerkraut soup with homemade bratwurst =L [eiEdn

- Drikové (4) ": . N Salassky kotllkog gl’ (1)

0,31 (75¢ dril_g{ ) 031 (50g baranm

Polovi¢na porcia polievok 0,31

je uctovana sumou 70% z ceny polievky.
Gramaz misa je uvedena

v hotovom stave.

Gulas
o o Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.

Flaczki
Goulash

Tripe soup

38
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Vyvar s peteiiovymi haluSkami a zelemnou 13 9)
031(50¢g halusky, 20¢ zelemna)

Dlé zﬁlenmova nollevka e

41 Rosot z kluskami watrobka i warzywami 4 dietetyczna zupa
Broth with liver dumplings and vegetables diet vegetable soup

43 Rosét z makaronem i warzywami 1 44 Rosot z kury, z makaronem i warzywami 4 Rosot z wotowiny, z makaronem i warzywa
Broth with pasta and vegetables Broth with chicken, pasta and vegetables 5 Broth with beef meat, pasta and vegetables

Vyvar s ryZou a zeleninou (9)
0,31(40°gryza, 20 g zelemna) =

46 Rosot z ryzem i warzywami i Rosot z czosnkiem i serem Zamagurské 48 Zupa Jubileusz (niedziela)
Broth with rice and vegetables 47 Broth with garlic, Zamagursky cheese and vegetables Jubilee soup (Sunday)

Vyvar s cesnakom, opr. chlebom a zelen.1379) 30g Chlieb 0.40 €
*0,31(20 g zelenina, oprazeny chlieh) oo 40g Petivo, 25g Cesnakovv posuch 0,50 €
: S0 (137

. Dochuc
k poliev
podfa p
_ personé

Rosét z czosnkiem i chleb tostowy
49 Broth with garlic, toasted bread and vegetables




 SALAS u FRANKA -

Hotové jedla

Séfkuchar Rébert Krajiiak Séfkuchar Ondrej Vanecko

maca zabijacka (1.7

Pecena baranina s mix halu§kami (37 Peend baranina § kapustov§mi haluskaml 137
obasa, 50g pliecko, 100 g ]atermca, 150¢ kapusta Wi tat; zemlakv S

00 g baramna, 300.g halusky (3 druhv) 30g slanina % 3 100 gbaramna, Sl)llg halusky s kapustou, 30g slamna% ‘4

i

Plecioné baranina z zestawem klusek
Roasted mutton with a mix of dumplings

53 Pieczona baranina z kluskami

51 Zabijaczké domowa (wieprzovlﬁa) i
Roasted mutton with sauerkraut dumplings

Homemade pork feast

52

Pecene 'bravc pIiecko, kvs.kapusta. knedle 117
“100g bravpliecko, 150 g kysl4 kapusta, 160 ¢ kysn.knedle

ené kacacie prsia 137
100°g kacacie prsia, 150 g cery. kapusta, i
80¢ kysn knedle, 100 g zem.knedle; opr. c1bul’

ka a kapusta knedle
Pork shoulder roast sauerkraut dumpllngs

55 Wegierskigulasz, knedle drozdzoWe 6
Hungarian goulash, yeast dumplings 5

ﬂ Roastd duc e -s -

Udene Koleno, kys!a kapusta, varené zemiaky ¢ 7
150 ¢ kolenio, 150°¢ kysI4 kapusta, 200 gvar zemlaky 5

bovniansky vrabec (137 :
100 g br.pliecko, 75 g ¢ery. kapusta, 75 g biela kapusta,
80.¢ kysn.knedle, 100 g zem, knedle, opr. cibul’ :

A

57 Lubovniansky Wrobel 58 Pieczon wolowa z ryzem i frytkaml 59 Golonka, kapusta kiszona, ziemniaki fotowane
Lubovna pork shoulder speciality Beef roast with rice and French fries Bavarian-style smoked knucke, sauerkraut, boiled potatoes

Pecené dom. klobasa. petend dom. jaternica, Peéené do'mzica' ldobzisa, kapusta, var. zemiaky 17 Pet. domz’lca jaternica, kapusta, var. zemiaky (.7
§la kapusta, var. zemlakv 17 120 ¢ _klobé_sa_, 150:g-kapusta; 200 g var.zemiaky L 100g jaternica, 150°¢ kapusta; 200 g var. zemiaky
jaternica, 120 g klobasal, 150g k\ slika J‘usta, 200 gvarzemlaky :

-\\,;‘*

60 Pieczona Kietbasa kaszanka pieczona, kiszona kapusta, Ziemniaki gotowane 61 P|eczona klelbasa kapusta kiszona, Z|emn|ak| gotowane 62 Pleczona kaszanka kapusta klszona Z|emn|ak| gotowane
Roasted homemade sausage,roasted white pudding sausage, sauerkraut, boled potatoes Roasted homemade sausage, sauerkraut, boiled potatoes Roasted white pudding sausage, sauerkraut, boiled potatoes

4-,
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hlavny kuchar Milan Hovanec hlavny kuchar Branislav Novak

Mad’arsky gulas s feferénkou () : Lubovnlanska nochut’ka (137) 2
100 g hovadzie miso, feferonka, cibul’a 3 _"100 g brave.stchos s lccom, 75 g vyprhranolky,

NOVE

Pre zachovanie
vyzivovych hodndt
peCieme maso
v no¢nych hodinach
pri nizkych
teplotach.

Lubovmanska przysmak
Lubovna dellcacy

. Mad’arsky gulas (1)
“100 g hov. miiso

ad’argkyg ’é§vzem1ak0ve| plackgWi_ﬁ - Bravéové po srbsky o)

gl 100 g hovhdz*le miso, 120g placka

priloha vyber | Wl

66 Weg|ersk| gulaszw placku Z|emn|aczanym . 67 l'"‘s" e o -
Hungarlan goulash in potato pancake Serbian-style pork

Gulasz wegierski
65 Hungarian goulash

Zabuackova misa (1)

1000 g maso, 300 g kapusta, opr. élbul’a, slanma‘.

Zabijaczkowa misa
68 Pork feast platter

200¢  Varené zemiaky s maslom m@ 200 Dusend ryza | @ 175¢ Mlesana nrﬂoha (ryia, hranolkv) 2,10€
150¢ VyprdZané zemiaky @ 1505 Vypriiané hranolk @ 150 g Vypraané krokety 3,20€

150 Batatové hranolky @ 160¢  Kysnuté knedle (137 @

300¢  Halugky 3-boj 137 @ 2ac Zakvas ) @

. e g A i
Gramaz mésa je uvedena v hotovom stave. Poloviéna porcia je (ictovana 70% z ceny vratane DPH.: Zoznam alergénov je uvedeny na'strane 21. ~ <

okl



SALKS u FRANKA

Delena strava je sposob, ako rozdellt’ jedla podra skupin tak, aby ste OCIStI|I orgamzmus

od zbytoénych Skodlivych latok, aby ste schudli, lepsie regenerovali unavené telo a zrychI|I| metabthmus
Hlavné zasady delenej stravy spocivajli v rozdeleni stravy na dve hlavné skupmy a dve podskupiny.

1. Hlavna rastlinna skupina (vSetky druhy obilnin, strukoviny, s6ja, zemiaky, ryza, kruplca rastllnnytuk)

2. Hlavna zivoci$na skupina (vSetky druhy masa, udenin, hydiny, ryb, mlieko, mlieéne vyrobky, vajcia).

3. Zeleninova podskupina (vSetky druhy zeleniny, huby, korenle byllnky, kecup)

4. Ovocna podskuplna (vsetky druhy ovoma kompoty, ovocne dzasy). ; < i

L4

Diétne jedla

Ak chcete aby stravovame na zaklade delenej stravy splmlo svo; ucel
- - musite dodrziavat’ uréité zasady: i
- nesmiete kombinovat’ rastlinni a Zivo¢isnu skupmu
- potravmy 20 zwomé_ne; skupmy moézete kombinovat len : so z_elenlnou :
- potraviny ra stlmnej skupmy moézete komblnovat’ so zelenlnou alebo s ovomm,

- ovocie a zelen \-a-sa nesmil kombmovat’ :

 Petené kacaae; prs1a (1) ;

Hoviidzie méso zadné varené - o
100 gka it

100 g hoviidzie miso

7 Gotowana wotowina f 7 2 Kaczka p/eczona plers — d 7 3 Pieczona {opatka w:eprzowa
Boiled beef Roasted duck breast Roasted pork shoulder

Varend ovadzma S0 zelemnou (7) Pecené bravcové so zelemnou (7)
: 100 g hovadzae miso, 150 g Lelemna g 100:g bravc pliecko, 150 g zelenina

Pecena baramna
100 g baranina —

Wi~
¥ -

7 4 I " o B 7 Gotowana wotowina z warzywami 7 Pieczen wieprzowa z warzywami
Roast Iamb Boiled begfwfth vegetables L X Roasted pork with vegetables

Pecena baranina so zeleninou - -@- Pecené kacacie prsia so zeleninou (7)
100 g'baranina, 150 g zelenina « 100 g kat. prsia, 150 g zelenina '

7 Pieczona barerIMPONEPE Warn: 7 8 Pieczona piers z kaczki zwarzywami
Roasted duck breast with vegetables
—_— Roasted [amb with vegetables

Gramaz masa Je uvedena v hotovom stave. Polowcna porma“ ;e uctovana 70% z ceny vratane DPH. Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.
TRt 1A
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Salit so zamagurskvm svrom esmgom 0 ‘ adresingom () Salat s hovidzim méiisom a dresingom ()
300 g salat, 100 g syr R 300 g salat 150g SS kuracne miso e R i :300 g Saldt; 100g hovadzie varené

82 Satatka z gotavn}a;j;}r;.rr;lg-sem z kurczaka 83 Satatka z gotowanym miesem z wolowiny
Salad Wlth botled chicken meat and dressing 1 Salad with boiled beef meat and dressing

8 4 Satatka z poledwicy wieprzowej ‘ Satatka z ryby
Salad with marinade pork tenderloin Salad with ﬁsh

Saldt z bielej kapusty Salat z Serstvej zeleniny Mrkvovy Salét

150 g zelenina 150 g zelenina 150 g zelenina

8 Suréwka z blafej kapusiy s ; : 87 Satatka ze s’wiez')r/-ch‘a"r.z}v.v - 88 Satatka z mércﬁwi . —
227 White cabbuge salad Fresh vegetable salad ] Carrot salad
Salat podl’a ponuky ™ SR S e Grllovana zelenma
- ; Mot

LISO,g__;;elenlna e 150gzelemna ~

8 Satatka ze $wiezych VV:".Z)’W 2 serem Zamagura % 9 Satatka ze $wiezych warzyw z serem Zamagura
Fresh vegetable salad with Zamagurie cheese ZY  Grilled vegetables salad with Zamagura cheese

e — » e . <
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hlavna mucna kucharka / v ® ®
Marcela Valigurska —
o5 T

hlavna macéna kucharka
Dorota Gran¢ayova

lity

<&
©
(>}
]
=5
>N
<5
s '
S | L. Wase...onl £ ﬁ‘*w
Nase mucne kucharky Vam s laskou pripravuju tieto Speciality:
Halusky s bryndzou Halu$ky s bryndzou a slaninou (1 3 7) Haluskv s bryndzou. slaninou a klobasou 1 3,7)

400 g halusky s maslom

400 g halugky, 30g slanina 400 g haluky, 30g slanina, 50g Kloh4sa

91 Kluski z serem Bryndié 92 Kluski z serem Bryndza i boczkiem 9 B T

Z X Dumplings with sheep cheese J & Dumplings with sheep cheese and bacon Z'J Dumplings with sheep cheese bacon and sausage
Salasské Spenatové halusky i 37) Strapacky s kyslou kapustou a slaninou ;37 ~ Haluskovy mix 37

),

400 g halusky, 30g slamna 2

e g
Y

&_;mka,

cesnak 400 g halusky, 30g slaning

9 Kluski z serem Bryndza, szpinakiem i boczkiem Kluski z kapusta i boczkiem

9 9 Zestaw klusek
Dumplings with spinach and sheep cheese Dumplings with sauerkraut and bacon

Mixed dumplings

Salasské pirohy s kyslou smotanou 137  Salasské pirohy s maslom a cibulou 137  Salasské pirohy so slanlnou (13,7)
12 ks pirohy (300g), 50g pochiit’kova smotana 12 ks pirohy (300g i 12 ks pirohy (300g

Pierogi szalasskie z mastem i cebulka

Pierogi szalasskie z 98
Chalet pirohy with butter and onions

99 Pierogi szalasskie z boczkiem
97 Chalet pirohy with sour cream

Chalet pirohy with bacon

- Varené zemiakv s bryndzouazikvasomsy  Zemiakové placky 2 ks (13,7) va'réiané pirohy (137
mdzg 240g placka (2 ks), 50g pochiitkova smotana 3ks pirohy (225g)

Zemniaki gotowane z owczym serem i kwasnym mlekiem Placki ziemniaczane Smazone pierogi
100 Boiled potatoes with sheep cheese Kefir milk 101 Potato pancakes 10 Fried pirohy



Bezlepkové konopné halusky

Konopné halusky (Cisté) Konopné halusky s brvndzou a slaninou ()
200g halusky 200g halusky, S0g bryndza 2

Kluski ko

10 Kluski konopne 10 op
Hemp dumplings Hemp dumplings with checse and bacon

Zahrani¢ny mix (137 Salassky tanier (13,7 Silance so strihankou 137
375g halusky, 3ks pirohy(75g), 25g slanina, 50g hov.gul'&s, 3g cibula  6ks pirohy(150g), 2502 haluskv i i 350g Stlance

couly
10 Hemp dumplings with cabbage and onion

107 Szalasowy talerz 10 i acza a, cukrem i maslem
AV T salas plater ings wi

Potato dumplingswith breadcrumbs, sugar and butter

10 Foregn mix

Salassky micny mix (; 37 SalaSsky juhas (13,7 Sulance s orechmi (1,3.7.8)
375¢ halusky, 3ks pirohy(i8g), 25¢ slanina, Iks vypr.piroh(75g), 3g cibula ~ 250g Spendtové halusky s cesnakom a sunkou ,15¢ slanina, 350g Sulance

Szalasowy zestaw maczny Szalasoy juhas Kluski ziemniacza ami, cukrem i maslem
10 Salas mealy mix 110 Chalet Juhas 111 Potato dumpllngszth nuts, sugar and butter
Gazdovsky tanier (13.7) Furmansky tanier (37 Silance s makom (; 3 7
Sks pirohy(125g), ks vyprpiroh(1Sg). 200g haluSky, 15g slanina, S ibufa Gks pirohy(150g), 200g halusky, Sl id.syr, 15g slanina, § cibufa 350g SiPance
g et S0g smotana

11 Gazdowski talerz 113 Furmansk 114 Kluski ziemniazanezma iem, cukrem i maslem
Farmers platter Furmans platter Potato dumplings with poppy, seeds, sugar and butter

Sulance s makom a orechmi (13,7.8)
350g sulance

Miicne korytko (13.7)

(3 druhy), 12ks pirohy(300g)
S Vypr.pirohy(300g), 50g slanina, 10g cibul'a

115 Polmisek maczny 11 6 Kluski ziemniaczane z makiem, orzechami, cukriem i maslem
Mealy trough Potato dumplingswith poppy seeds, nuts, sugar and butter
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Vyvar s cestovinou a zeleninou 139~ Vyv var s kur. mésom, cestovinou a zeleninou 139 Diétna zelemnova pohevka i

0,151 (20 g cestovina, 10 g zelenina) ; ; S0,151 (20g cestovina, 10 g zelenina, 10 g miiso) o : S\ _' 0 151 PODLA PONUKY

121 Zupa z makaronem i warzywami 12 Rosét z wolowiny, makaronem i warrzywami 123 dietetyczna zupa
Broth with noodles and vegetables Broth with beef, noodles and vegetables i diet vegetable soup

vale ﬁle so zelemnou (4 7

75 grybie ﬁlc y surovom stave, 75 g zelenina - . .=

Prirodné kuracie prsia s ryvZou a hranolkaml

75 g kuracie v surovom stave, 50 g ryza, 40 ¢ hranolky

0.

Piers z kurczaka zryzem i frytkam| Kotlet z kurczaka z frytkam| Filet z ryby - warzywaml
124 Chlcken fillets with rice and French fries ¢ 125 Frled ch|cken flIIets with french fr|es 126 Fish fillet with vegetables
Vyprazané rybie file, hranolky (U347 anrazanv svr. varené zemlalgy_U i Kuracie rezne Stroganov, dusena rvza Q)
75 g rybie file v surovom stave, 75 g hranolky = i o 50 g svr 100’g vat, zemlakw 30 gRketup 6 TS glkur miso vsur. stave, 100 ¢ ryza

o

12 Smazony filet z ryby frytki 128 Smazony ser, gotowane Z|emn|ak| 12 Stroganov filety z kurczaka, ryzu
Fried fish fillet, french fries Fried cheese, boiled potatoes Stroganov chicken fillets, rice

Bryndzové pirohy na masle (137 Bryndzové halusky (137 - Salassky tanier (137
6 ks pirohy (150g) 200 g halusky s’ maslom 3 ks pirohy (75g) halusky (125g

130 Pierogi z owczym serem i maslem 131 Klusk| Ziemniaczane z bryndzou 132 Szalasowy talerz
Sheep cheese turnovers with butter Sheep cheese dumplings Chalets plater

Kugally = Fr, L e




Pirohy so sladkou népliiou a cok a1.3.7) Sul’ance s makom (13 7) j Zmrzhnovv nohar (7)

150g,(6 ks) napli padks 5 e / 200 gsul‘ance 250g TEREIRR _-:.. e 90g(3kopk\) mrzliny,
&3 ' - AR C el ovecie,

SPahadka; |

_cokolada

13 Pierogi z czekolada g 13 Kluski z makiem
Pirohy with chocolate A Potato dumpllngs Wlth poppy seeds

- Palacinky s dZemom alebo s nutelou (1 3,7 8) 5
: 120g (2ks) palacmkv ovggf, A cokolada :

7 ¥

= 6,80 €
13 Nalesniki z dzemem, owocami, blta Smietang i czekoladq é 13 Kluski ziemniéczane z orzechami 137 Lody
Pancakes with jams, fruit, whlpped cream and chocolate Potato dumplmgs Wlth nuts Ice cream cup

Palacinky so zmrzlinou.sdiemom alebosnutel'ou S . Srahackovy pohar (;)
: (R 5 200g ovocie,
: SPahacka, :
3 & Cokoldda

138 Nalesniki z Iodam| owocami, bita Smietang i Iody czekoladowe 13 Kluski z butka tartg
Pancakes with ice cream, fruit, whipped cream and choc. Potato dumplings with breadcrumbs

Stridr'a so zmrzlinou a SPahackou (1 3 7 Silance s makom a orechmi (1.37,8)
80g Stradra; 30g (1kopka) zmrliny, SFahacka, Sokolada 200 g Silance

14 Strudel z lodami 14 Kluski z makiem i orzechami 142 Bita smietana w kieliszku z owocami
Roll with ice cream and whipped cream Potato dumplings with poppy seeds and nuts Cream cup

Zozna'rﬁ;alergénov je uvedeny na strane 21.




Speciality
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>

Stavnaty grilovany steak na roste (37,10
20088 brdv-.kr;koviék_a, 50

Panenskv steak na roste (37,10

200 ¢ _SS_brav panenka, 50 g amerlcka omacka, 150 g 7elemna

o americkd omacka, 150 g zelenina

1 1 N!ies-o z Poledwicy 3 {eies 15 Mieso wieprzowe z grilla
V|rg|n gnlled meat : : Grilled pork meat

- Hovidzi steak na roste ;7,10

15 Wotowina z grilla
Beef grilled meat

)

153 Mieso z kurczaka z grilla
=& Chicken grilled meat

Baranla zahradna slavnos

100g baranina, 30'g slanina, 30 g l\lobasa, 3 g e o
50 g Saslikova emacka

e M ; m—»-,
156 Gody baraninowe 157 Tajemnica zamkowa
Mutton garden party Castle mystery

Steakova misa (7)

>

600 g SS mix grilované mésa, 50 g a
200 g ryza, 150 g hranolky

158 Steakovy polmisek

Steak platter

Rl



kuchar Adam Pojedinec

Prirodny bravcovy rezei (7 * Vyprdzany bravcovv rezeii (137) . Prirodny bravéovy rezeii na Sampiiiénoch ()
150 g SS bray. stehno, 150 g zelenina - <& P30 sl g $S brav. stehno, 150 g zelenina " 1 150 g SSbrav. stehno, 30 g Sampitiony, 150 g zelenina

1 6 Naturalny kotlet wieprzowy 1 62 Smazony kotlet wieprzowy 163 Naturalny kotlet wieprzowy z pieczarkami
Natural pork cutlet Fried pork fillet Natural pork steak with mushrooms

"ZPanenskvhravcovv rezeli vvprazanv (137 : Prlrodny br. ‘ezen svolskvm okom (3

Prirodné bravéové panenske medallonkv 1) :
- Sy 150 gSS bravgjanenka, 150 g zelenina & 150 g SS brayg. ,40g (I ksyvajce, 150'g zelenina®

150 g SS brav.panenka, 150-g zelenina

R T A

Smazonypan ski kotlet wieprzowy : 16 Kotlet meprzowyz;a |emsadzonym

Panensky fllet W|eprzowy naturalny
16 16 Virgin fried pork fillet Natural pork cutlet with fried egg

Natural pork virgin medallions

Pecene prasmtko $ oblohou

P I h o
Il O y ¢ ‘-lkg/l7 €

v cene je zahrnuté:

- vyprizané zemiaky - -
- zeleninové Salaty

... -sterilizovan4 zelenina
"= -zeleninové oblozenie

200 ¢ Varene zemlakvsmaslom 7

180g varéiané'zemiakv__'

- moznost’ tel.objednavky -
~*minimalne 3 pracovné dni dopredu-

200¢ Dusené g@
na t.¢, 0911910 638
Kotlet wieprzowy Julia

@&

w

@ i, .

g 150 g Ymrazanehranoll_q ;'ie.o.r;filet-;ia. —— 168
-

L9

isg. atatovehrano!lgl R

'175 g Mlesana orilohi (ma,hranollw)




Jedla z kuracieho mésa

N

—

SALAS u FRANKA

v . |
maay !
1

kucharka
Viera Goc-Marcisakova

Kuracie rezne vyprizané (1 37 Kuracie rezne v cestlcku 137~ - Kuracie rezne so Sunkou a syrom v cesticku 137
150g SS kur.prsia, 150 g zelenina : 150g SS kur.prsia, 150 g zelenina ~150gSS kur.prsia, 20 g Sunka, 20 g syr, 150 g zelenina b

i N 4)‘1

& i
171 Smazony kotlet z kurczaka 172 Kotlet z kurczaka w ciescie 17 Kotlet z kurczaka z szynkq i serem w ciescie -
Fried chicken fillet Chicken fillet in batter Chlcken f|||et with ham and cheese in batter -
Prirodny kuraci rezei e Kuracle rezne na samnlnonoch (. 7) - Kurac1e rezne Stroganov a. 7)
150¢ SS kur.prsia, 150 g z{leﬂin; ; = o 150g- SS kur px:sla, 50°g Sampinony, 150 ¢ zelenina J 15.0g_S.S kur.prsna, smotans,: 150 ¢ zelenina

174 Kotlet z kurczaka naturalny 175 Kotlet z kurczaka z pleczarkam| : 176 Stroganow z kurczaka
1 Chlcken cutlet W|th mushrooms

Natural chicken cutlet Chicken cutlet Stroganov

Kurame razn1c1 SO syrom (13,7
.150g S_S kur.p_rsna, 70'g syr, 5_0 g slanina, 150 g zelenma‘

Kuracie rezne s broskyiiou zapecené so syromi7
150g SS kur.prsia, 30 g syr, 40g broskvna, 150 g zelenma gy

v
Y

f/ 7 o : % K '
yiber : ; o s e ; ,
prﬂohaf{_‘_ ; @ prilohs viber

177 Kotlet z kurczaka pieczony z brzoskwinia zapiekany z serem - 178 Pikantne sauté z kurczaka ‘ 179 Mieso z kurczaka z boczkem i serem
Chicken cutlet with peach baked with cheese Spicy chicken sauté Chicken skewered meat with bacon and cheese

Kuraci rezeii paradalkou a zapedenym syrom Encxan o Kuraci rezeit J tlia v cestlcku s e Prilo hy

150g SS kurprsw, 50 g paradajka, S0g (l/2ks) syr Encidn, 150 g zelenma . 150g SS Kkur.prsia, 20 g syr, 20 g Sunka, 20g Sampitiony,
; 150 g zelenina

~ 200 ¢ Varené zemiaky s maslom (7)
1505 Vyprizané zemiaky
200 ¢ Dusend ryza
150 g. eréiané hranolky
150 ¢ * Batatové hranolky
175 ¢ MieSand priloha (ryZahranolky)
150 ¢ VypréZané krokety

180 Kotlet z kurczaka z pomidorami i serem Encian 181 Kotlet z kurczaka w ciescie Julia
Chicken cutlet with tomato and Encian cheese Chicken fillet Julia in batter

@

VA

ﬁ
06068006

“SS - gramaz masa v surovom stave. Poloviéna porcia je ctovana 70% z ceny. vratane DP ; "z.nam:alergénov je uvedeny na strane 21.

ey
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o oo

varazanv SVI Eldam (14&75. InK(
100 g syr SS oot . 100°gsyrSS, 30 g Sunka T G2

- Vyprazany Zamagursky syr (
. 150gsyrSs: ' 3

g[pal 9)IsewIZaq © vaIAS 0Z p[pop

Smazony ser z szynka w ciescie 193 Smazony ser Zamagursky
Frled cheese with ham in batter Zamagurle fned sheep cheese

191 Smazony ser Eldam —
Fried cheese Eidam

Vyprazany syr Parenlca (13 7)

100g SS parenica

' anv svr Enuan na roste (7)

- — s MoEe e
4 Smazony ser Paremca Marynowany ser Encian z grilla
Parenica fried cheese ———=— Marinated grilled cheese Encian

196 Smazony ser Enuan Z zZurawing
Frled cheese Enaan wnth cranberries

19

Fned mushrooms Vegetable Risotto

197 SI'1r'lazone|:\leczarkl I ° 198 R'St; rZ

anrazane zennakove kroketv . Varene zemlakv S maslom (7 ~ Vypraiané zemiakové hranol
150g TR e 200g e ; & ot 150g i

" *A-/

}
-
p—




b

s
@
N
‘<
S :
=)
D
-
Rybie filé vyprazané (i3 7) S va:ne file na masle (47 , vale ﬁle Orlv (V cestlcku) (1 34 7)
150 g SS rybie-ilé, 150 g zelenina . AT 2 1150 g SS rvbleﬂe, 150 g zelenina % i 150 g SS Eybiefilé, 150 g 2e1eNing e,

201 Smazone f"ety ane. - 202 IIF;- b;e z’m;S’rem U G 203 Flly.l'ybneOrly(WCIesae -

Fried fish fillets FISh ﬁllets W|th butter Flsh fillets OrIy (in batter)

Losos na roste (47
200g SS losos, 150 ¢ zelenina

204 Gr||owany+osos

Gr|||ed salmon

170g SS pstruh, 150-g zelenina.

. a'jje_n_e zelnl_g_ky smaslom <7)@ | 200g ;Dusehz’l ryia _
@ 1_5l0.-'gl':{\h’vpréiané hranolk;l :

'150g M @lwg Kysnuté knedle 13

300g Halusky3b0] 13 : @ 204_)g Zemiakové knedle (13

175¢  MieSana prlloha (ma,hranolky)@ ks (759) Vyprazany piroh (37

i .150g varazane zemiak

i50 g .__er-ﬁané _krokety @ 1ks (120g) Zemiakova placka 137

2dd Zakvaspy

@= e thmk_om

150¢  Kysla dusend kapusta ()

150 ¢ Cervend dusend kapusta ()

000000060

Prilohﬂ vyber
Pstrag ol ;t?;sk:)mbzitc:lowym ks 30g Chheb kra]e (137) 150g  Zeleninova zmes grilovana ()
riles rout wi er utter £

Zoznam alergénov je uvedeny na strane 21.

ks q{sg);?Banketové peéivo (13)




mucéna kucharka
Anna Bjaloncikovéa

21 Nalesniki z dzemem, owocami, bita Smietang i czekolada 212 Strudel ! 21 Kluski z maklem
Pancakes with jams, fruit, whlpped cream and chocolate Roll with whipped cream and chocolade Potato dumpllngs with poppy seeds

- Palacinky so zmrzlmou, s dzemom aleho S nutelou 1378) :
- 120g (2ks) palacinky, 60g (2 kopk\)zmrzhm, ovocie, sl’ahacka, cokolada_ i

21 Nalesniki z lodami, owocami, bita Smietang i Iody czekoladowe 215 Strudel z lodami 216 Kluski ziemniaczane z orzechami
Pancakes with ice cream, fruit, whipped cream and choc. Roll with poppy seed, wh|pped cream and chocolade Potato dumplings with nuts

Sl hackovv po r (7)
: ovocie,

: . hiatka,

{rahatka, 2 dokolada

 okaldda -

6,80 €

2 1 7 Lody 3 2 18 Bita smietana w kieliszku z owocami
Ice cream cup Mixed cream cup

oy i 3




Varené zemiaky s maslom (7 @

200 g

150 ¢ Vyprazané zemiaky @
200 ¢ Dusena ryza @
150¢  Vyprazané hranolky @
150 g _Batatove hranolky ! | @
175 - -MieSana priloha (rvza,hranolkv) @
150 g Vyprazané zemlak kroketv ‘

160 ¢  Kysnuté kned_l_é (137) o :

200 Zemiakové knedleaav) :

300 ¢  HaluSky 3--l.)IOI:'I(1.,-3,7). :

75¢ (1 ks) Vyprazany piroh o137

120 ¢ (1 k) Zemiakova placka (137 4

1505 Kysld d“sé“?‘_lkéi)us'ta_%pf e
s Cersend dusend kapusta

150 g  Zeleninova zmesgrllovana o

S0¢g m 5 @
2 del MU')_ -__ 5 :: : 3

ZOZNAM ALERGENOV:

. Kérovce a vyrobky z nich.

. Vajcia a vyrobky z nich.

. Ryby a vyrobky z nich.

. AraSidy a vyrobky z nich.

. Séjové zrna a vyrobky znich.

. Mlieko a vyrobky z neho, vratene laktézy.

0N R W=

a queenslandské orechy) a vyrobky z nich.
9. Zeler a vyrobky z neho.

10. Hor¢ica a vyrobky z nej.

11. Sezamové semena a vyrobky z nich.

1521 ks)BanketOVé peéivo ‘(1',3,7)‘

{100g Tatarska oma:éka Ga10

| 1008 Kecup "

3 oo Chren

:7. --4_(_)_g (1 kS)'V_()lSké oko 3

30 g (1 ks) Chlieb - krajec (1.7

30 ¢ (1 ks)Petive (37

25 g (1 ks)Cesnakovy posuch 137

20801 ks)Hrlanka s cesnakom i3 7)

opecena v Olejl

15 g (1 ks)Hrlanka S cesnakom (137
v hrlankovacl

'.'Ky_'s"'lzi"":ii'l\l:orka .
 Feferonka

_Horéica (10)

. Cesnak

_ Brusnice

30 & (1 ks) Citrén - rez

12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vysswh ako 10mg/ kg alebo 10mg/l.

13. VI¢i bob a vyrobky z neho.
- 14. MikkySe a vyrobky z nich.

S

S

0660000600606

. Obilniny obsahujtce lepok (t.j. pSenica, raz, ja¢meii, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody) a vyrobky z nich.

. Orechy (mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanove orechy, para orechy, p1stac1e makadamove orechy




Z

AAoflod

4

NOISI|

prevadzkarka
Iveta Frankova
Aperitivy: v sod i Nealkohol/cke napole
0,151 Aperol spritz R 600€ capované. i oA |
(0,06 Aperol,0,06 Prosecc0003 soda Iad) i 0,10 | Cocaf CO/(J i _ STiApe 0,70 €
0,151 Masterdrink: . =5 S 3 90€ e 010/ Fanta s f. 0,70 €
(0,04 master vodka 0,1 grep dzu}s,O q;_SIrup momn) : 0,10 | Sprite' ) 0,70 €
0,101 Vermut s citronom = 220€ SR 5 A :
e : S . 0101 Kinley tonic 0,70 €
0,101 Martini s olivou i 390€_- B e e
et : 010 / ‘Sdda - 0,50 €
0,101 Prosecco o _- 3 30 € i
5 Ay e : 020 I V das c1tronom 0,90 €
0,041 Jdgermeister 35% . 330€ s o
0,041 Borovi¢ka spiSskd 40% | .

0,041 Slivovica bosacka 52% : Coc'a'é Co_./a (z'em)_ v :-2-’ 30 €
0,041 Vodka F/nlandla 40/ SRR e T T ; ' i
] TR 0331 Fanta(pomqr-a_n_c) P 2,00 €
o (Sumie, w"o) G323l Sprite. s s ' 280¢€

0751 1fT.  Hubert de Luxe» 2 A ; :
o S 51 Kinley tonlc (klas:k zazvor ijItO) 2,80 €
0751 1f. Hubert n_ealkoho/lcky 200 'Cappy _ | _ »
0,75.1 1. Detské'._‘;ampqns-ké-:-_--._":‘-_:'_‘_--u _ .-f-(pomaranc mult7v1tam/n jablko, grapefru:t
— E > ¢ierna ribezla, anands, jahoda, hruska)
0,251  Fruxi—100% stava (podla ponuky) . 2,80 €
0,25/ Fuze tea(podla ponuky) 2,80 €

0,331 Romerquelle-min.voda (syt.,nesyt.) 2,80 €
: Romerquelle-min.voda (citr. tréva) 2,80 €
Ura -pramenitd voda 2,20 €
nd, jemne sytend, nesytend)

“Sulinka -alkalickd prirminerdl.voda 2,80 €
- e atraquelle -nesytend minerdl.voda 2,80 €

) 5, 7;! 20, 0331 Miss+ 2,80€
: < \#imr e ) . _“magneziovo kremikovd prirodnd minerdina voda
ter -energeticky ndpoj(plech.) 3,90 €
d Bull - energeticky ndpoj(plech.) 3,90 €

4



Pivo: éapované

vyCapnicka
Julia ZaleSova

0,501
0,30/
0,50/
0,301
0,501/
0,301/
0,50/
0,30/
0,501
0,301/

ZZGSOVE

0,50/
0,501
0,501
0,501/
0,501/
0,50/
0,501

Zlaty BaZant 10% o : b 2,20€ |
Zlaty¥BazZant 10% . il c s 1 70€
Zlaty BaZant Radler 0,0% - 2,20€

Zlaty BaZant Radler 0,0%
Zlaty Bazant 73
Zlaty Bazant 73
KruSovice 12%
Krusovice 12% 5 S o

Zlaty BaZant nealko =
Zlaty BaZant nealko

Zlaty BaZant 73
Krusovice 12_/

Kelt 10%

Pilsner Urquell :
Zlaty BaZant tmavé 10/;
Zlaty BaZant nealko
Zlaty BaZant Radler 0,0%

g rska kdva

-
‘vyCapnicka
na Diflova

Kdva Hicaied oot
7g Ristretto (ZUmI) R ‘-"'2,5'0 €
-koncentrovanejsm mald kava :
7g Espresso (30m/) ROl Ry 2,00€
-mald kdva Gt R ' L
7g Lungo (120-1501';, ) FLH0E
) —vacs:e espresso i =
79 Cappuccmo ' '300€ '

: ‘—male espresso so spene ] ym mllekom
79 Latte

3,50€
—Lungo s0 spenenym mllekom ] i
79 Zalievand kdva 250€
-mletd zrnkova kdava ol
74 Bezkofemova kava _ ' 3,50- €
79 Viedenska kava 3 50 €
-Lungo, slahacka ; -
79 AlZirska kava N 50 € ;
-Lungo, slahacka 0,02 vajecny I/ker U
L5 40 € :

:-Lungo slahacka, 0,02 whisky Jameson e

350€

79 Ladovd kdva

7,59 Smotana do kdvy 0,60€
0,021 Slahacka 0,70 €
109 Med porciovany 0,80€
Teplé ndpoje B
1 por. éaj z Cerstvej mdty, med 3,90 € .
1 por. éaj z Cerstvého zdzvoru, med 3,90 €

1 por. éaj z Cerstvej mity, zdzvor, med 3,90 €
1por. Caj s citrénom 2,80 €
1por. Caj Anglicky s mliekom 3,90 €
1por. Peceny Caj (rézne prlchute) 22300 €

1 por. Horuca coko/ada 3,30 €
1por. Horuca cokolada so slah. 4,10 €
1por. Cappy hot (rézne prichute) 3,90 €
1por. Cappy hot (alkoholickj) 6,60 €




Tatiana Gresakova i

Destilaty z ndsho req/onu

0,041 Goral Vodka Master 40%

0,041 Spisskd Borovicka s Horcom 40/ 2,80€
0041 Goral Slivovica52% '~ 500€
0,041 Nestville Whisky 40% - 2 80€
Destilaty _ L e
0,041 Vodka Finlandia 40% 808
0,041 Vodka Nicolaus 38% 220€
0,041 Vodka Absolut 40% 2,80€
0,041 Vodka Nemiroff de luxe 40% 2,80 €
0,041 Russian Standard: Or/glnal 40/ 280€
0,041 Horec vodka 40%"% =~ 280€
0,041 Borovicka Slovenskd 40%. 2,20€
0,041 Spisskd borovicka 40% . 2,20€
004/ Marhulovica45% . 3,30€
0,041 Slivovica BoSdcka 52%. ~  330€
0,041 Silvovica Karpatskd 40% S220€
0,041 Slivovica Kosher Jelinek 50% = 6,60 €
0,041 Hruskovica Jelinek 42% 330€
0,041 Gin Gibson 37,5% F20E.
0,041 Gin Beefeater pink 37,5% 2,80 €
0,041

0,04 |
0,041 |
0,041
0,04 |

Olmeca Tequilla Silver 38% &
R 40 tuzemsky 40% -

280€

0,041
0,04]
004l
- Demdnovka horkd 38%
Jégermeister 35%

0041

0,041
0,041

0,041 Karpatské brahdy_'s"pecidl 40% 6,60 €

Metaxa 5% 38% =
Metaxa 7* 40%

Whisky.

0,041

0,041
0041

S 0.044 Whlskyjohme Walker 40A
0041
0041
”j/ker
0,041
004/

WhlskyJameson 40%

- Whisky Jack Dan/els 40% __

Aperol 11/

.....

Becherovka orlg/na/ 38/

Fernet Stock 38%
Fernet Stock citrus 27%

Tatratea original 52%
Tatratea zbojnl'cky 72%

3,90€

3:30-€
3,90 €

320€

Ayemsaq

2,80 €

4,40 €

2:20€
280 €
220€
2,20 €
2,80€
3,30€ |
3,70 €
4,30 €
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Sané napoje
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Mie

vycapnicka
Bozena Miller

0,251 VIRGIN COLADA - nealko dr‘ink_

krém z kokosového orecha, smotana, ananasova Stava 5 ’ OO €

Nechajte sa zviest nealko verziou oblubenej Pina Colady

0,251 PINA COLADA - alko dr‘l;nk

0251

0,251

0,251

0,251

0257

0,251

0,251

0,251

“0,251

0,151

;253

0,251

0,251

krém z kokosového orecha, smotana, ananasova $tava, 0,04 Havana rum : 8’30 € R0

SIMPLY RED - nealkodrink . 500€

Cernice, trnky, maliny, jablka, ceresne, slivky, med, ¢erveny pomarané, pomarancova stava -

Tomduto osviezujicemu napoju dalo nazov vela ¢erveného ovocia

SUN SHINE & ;\ealko drink : | 5,00 €

ananas, citron, maracuja pamarancova stava

V 70-tych rokoch tento napOJ oslobodll od I|monady nlelen mladych

ANDREA - neaiko drink S 5,00 €

Blue Curacao bez alkoholu, C|tron mandla k|W| zelene jablko, pomarancova Stava

Silné zeny su IN | Andrea, grecky ,udatnas bola inSpiraciou
pre tento napOJ ktory chutl ,,ostro aj bez alkoholu :

EASy DRIVER - nealko drink . S 5;00 €.

mandarmka octron grenadina, maraCUJa pomarancova Stava

Raflnovéna zmes exotlckeho ovoma aJ pre VOdICOV

MOJITO - nealko dr-mk : Ly 5.,0'0 € |

mata limetka, hnedy cukor, soda, Iad

MOJ'ITO e '. 4 gape

0,041 Havana rum, méta limetka, hne'd)'/ cukor soda, lad

BAVORAK Stock s

0,2'1 tonic; 0,04 fernet stock, citrén, lad

BAVORAK Stock cu1'r'us & 5,00 €

0,21 tonic; 0,04 fernet stock cntrus C|tron lad

BETON ' 5,00 €

0,2 | tonic, 0,04 becherovka, citron, lad

APEROL SPRITZ 6,10 €

0,06 Aperol,0,06 Prosecco,0,03 soda, lad

GIN TONIC | 6,10 €

0,04 Gin Gibson, 0,2l tonic, l'ad

GIN TONIC zézvor - 6,10€

0,04 Gin Gibson, 0,25 fl tonic zazvor, lad

GIN TONIC ruiov§ 6,60 €

0,04 Gin Beefeater Pink, 0,25 fl tonic.rose, lad

 vycapnicka -
Julia Krajnakova
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Vina obsahuju oxid siricity a siricitany ncentréciéoh'.vyééich ako 10 ' glalebo 10mg/I
kil =

CASTELLINO bianco s citr(')nom, aromatizovany vinny napoj, Alk: 10 obj.%, CZ, United Brands, s.r.o. 0,1| 2,20 €
;MART|N| bianco (extra dry) S O|iVOU aromatizované vino biele, Alk: 15 obj.%, IT, Martini&Rossi S.P.A. 0,1| 3,90 €
yi=s PROSECCO d.o.c.vino frizzante, periive vino, Aik: 10,5 0bj.%, IT, ENOI S.P.A Bardolino 0,11 3,30 €
f— 0,75l 17,00 €
3 HUBERT DE LUXE, akostné aromatizované Sumivé vino biele, Alk: 7,0% obj%, SK, Hubert J.E,s.r.0. 0,75| 22,00 €
< HUBERT rJeaIkohoI. ROSE DOUX, mies. syt. nealk. napoj, Alk:max 0,5 obj%, SK, Hubert J.E,s.r.o 0,75| 17,00 €
DETSKE SAMPANSKE (happy bubbles),Hubert J.E,s.r.o. 0,75l 11,00 €
\g MULLER THURGAU, vino s CHOP, akostné vino, biele suché, Alk: 12,5 obj%, SK, Vino Matysak 0,2l 2,20 €
\cT, ZAMOCKE, vino biele polostadké, Alk: 11 obj%, SK, Vitis Pezinok 0,2 2,20 €
—
(=]
_E FRAN KOVKA MODRA, vino s CHOP, akostné ¢ervené vino, suché, Alk: 12,5 obj%, SK, Vino Maty$ak 0,2| 2,20 €
E ZAMOCKE, vino gervené polosladke, Alk: 11,5 obj%, SK, Vitis Pezinok 0,21 2,20 €
(=

O ST ROZOVI C Kvalitné vino z tokajskej oblasti s chranenym oznacenim pdvodu firma J&J OstroZovié,
Velka Tffa, Slovensko

TOCCATA, vino s CHOP, biele, polosladké vino, Alk: 10,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,75l 10,50 €
LIPOVINA, vino s CHOP, biele, polosuché vino, Alk: 10,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,75l 10,50 €
cs FRANKOVKA MODRA ROSE, vino's CHOP ruzové, Alk: 11,0 obj% SK, Ostorzovié 0,75l 10,50 €
< FURMI NT, vino s CHOP, biele polosladké, akostné, odrodové s privlastkom neskory zber, Alk: 11,5 obj%, SK, OstroZovi¢ 0,75| 14,30 €
~; M USKAT ZLTY, vino s CHOP, biele suché, akostné, odrodové s privlastkom neskory zber, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,75| 16,50 €
~q>_) CABERNET SAUV|GNON, vino s CHOP, ¢ervené suché, Alk: 13,5 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,75| 14,30 €
8 SLOVENSKE TOKAJSKE VINA
tU TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE, vinos CHOP, suché, Alk: 12 obj%, SK, Ostrozovié 0,375l 19,80 €
LL TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE, vino's CHOP, sladks, Alk: 12 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,375l 19,80 €
TOKAJ 3 PUTNOVY vino s CHOP, sladkeé, Alk: 11 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,375| 31 ,00 €
TOKAJ 4 PUTNOVY vino s CHOP, sladkeé, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovi¢ 0,375| 38,50 €
TOKAJ 5 PUT[SIOVY, vino s CHOP, sladké, Alk: 11,5 obj%, SK, OstroZovi¢ 0,375| 42,00 €
TOKAJ 6 PUTNOVY, vino s CHOP, sladké, Alk: 11,5 obj%, SK, Ostrozovié 0,375l 70,00 €
- H R AB A L Kvalitné vino z Moravy, firma Hrabal, Velké Bilovice
~E CHARDONNAY BARRIQUE, biele suché, vino s priviastkom neskory zber, Alk: 14,0 obj%, CZ, Hrabal 0,75l 21,60 €
RULANDSKE SEDE, bisle suché, vino s priviastkom neskory zber, Alk: 13,5 obj%, CZ, Hrabal 0,75l 22,20 €
FRAN KOVKA, ¢ervené suché, vino s privlastkom neskory zber, Alk: 13,0 obj%, CZ, Hrabal 0,75| 23,00 €
(@) MODRY PORTUGAL, Cervené suché, moravské zemské vino, Alk: 12,0 obj%, CZ, Hrabal 0,75| 11 ,00 €
>
i
LL. VINO Z CIERNYCH RIBEZLI, gervené siadks, Alk: 11 obj%, SK, Pereg 0,75l 13,40 €

* CHOP - vino s chranenym oznacenim pévodu



Catering

pre vopred objednané akcie na Salasi a mimo neho

Predjedla:

Sunkové rolky s chrenovou $lahaékou (2ks),100g 3,90 €
Syrové rolky s bryndzovou natierkou (2ks),100g 3,90 €
Salasské miniatarky I: 3ks (Sunk.rolka s chren.Slah, 50g praz.dezert 25g, pln.vaji¢ko 25g) 3,90 €
SalaSské miniaturky Il: 3ks (klob. 40g, bryn. natierka na uhorke 30g, zamag.syr 30g) 3,90 €
Salasské miniatarky IlI: 3ks (Sunk.rolka 50g, praz. dezert 25g, pln.paradajka so Salatom 25g) 3,90 €
SalaSské miniaturky 1V: 100g (brav€ova 35g, hydinova 35g a syrova rolada 30g) 3,90 €
Banketové pecivo 1ks 0,50 €
Polievky:

Vyvar s kuracim masom, domacimi rezancami a zeleninou (0,30 |) 3,30 €
Vyvar s pecefiovymi haluskami a zeleninou (0,3 1) 3,30 €
Jubilejna polievka s mix haluskami a zeleninou (0,3 1) 3,30 €
Hlavné jedla:

Plnené kuracie zavitky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 10,40 €

(150gSS kur.prsia, 30g brokolica, 20g syr) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

PInené bravcové zavitky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 10,40 €
(150gSS brav.stehno, 30g Sunka, 20g syr) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Kuracia Julia v cesti¢ku (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 10,50 €
(150gSS kur. rezne, 20g Sunka, 20g syr, 20g 8ampif.) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Kuracia Julia prirodna (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 10,50 €
(1509gSS kur. rezne, 20g Sunka, 20g syr, 20g Sampin.) - priloha (vyber) - nie je v cene jedla

PInené kuracie stehno (150gSS), 150g zeleninové Salaty 10,40 €
priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailénky, (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 9,80 €
(759SS br.panenka, 75gSS kur. prsia), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailénky (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 14,00 €
(75gSS br.panenka obalena v slaninke, 75gSS hov.svieckovica), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné medailéonky (150gSS),150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 13,70 €
(75gSS br.panenka, 75gSS hov.svieCkovica), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prirodné brav.rebierko s volskym okom (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 9,20 €
priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Plneny bravéovy zavitok (150gSS) 12,00 €
(150gSS brav. karé, 20g kysla kapusta, 20g udené koleno, 20g udeny syr), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Lubovniansky vrabec (100gHS) 10,50 €
(100g brav&ové pliecko, 75g Cervena dusena kapusta, 75g kysla kapusta, 80g kysn.knedle, 100g zem.knedle)

Plnené bravéové karé (150gSS), 150g dusena zelenina alebo zel.Salaty 12,00 €
(pInené suSenymi slivkami, mandlami a ddenou Sunkou), priloha (vyber) - nie je v cene jedla

Prilohy:
zoznam priloh je na strane 21

Omacky (v cene jedla)
Sipkova, viSfiova, smotanova, hribova, Sampifiénova, demiglass, prirodna, syrova

150g zeleninové Salaty (v cene jedla)

- mieSany z Cinskej kapusty, paradajka, uhorka

- paradajka, uhorka na kapustnom liste, dressing bylinkovy

- rukolovy Salat - cherry paradajky, mozzarella, olivovy olej

- 3 druhy Salatu - mrkvovy, Salat z ¢ervenej kapusty, Salat z bielej kapusty

Slavnostné menu vieme pripravit aj podla zelania zakaznika.
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tvorca roznych drevenych dekoracnych predmetov
syn majitela Salasa ;
0911482 176

Nueq ey

Narodil sa v Podolinci v roku 1965, kde vyrastal a prezil svoje detstvo. UZ ako dieta bol Zivy a
jeho Sibalstvo nemalo hranice. Pracoval a vyrabal | rozne veci z makrame. Pre svopch surodencov
vyrabal rozne hracky.

Jeho Zivotna cesta pokracovala na strednej hotelovej Skole v Presove kde sa vyucn ako
kuchar, ¢asnik. Specializoval sa na student kuchyru. Zugastfioval sa roznych sutaZI kde' :
dosahoval mnohé Uspechy. Pésobil aj v Aeroklube Raznany. e

Po ukonceni zakladnej VOjenSkej sluzby pokracoval v Stadiu a rozvuam sa. Ako 26 rocny Z|skal
titul ,kuchar Specialista®“. Pk ¥t :

Vzdy bol vynaliezavy, kreatlvny, chcel spoznavat nové veci a tak ho osud zwota odV|aI az do
Ameriky. Spoznal kus sveta, ziskal vela odbornych znalosti z réznych profesii. Po navrate na
Slovensko zacgal pracovat na Salasi, kde Jeho hranice v tvoreni a budovani pokracovali. Zacal
renovovat obrazy a r6zne vyrobky po panow Hutnlkow a zaroven tvorll Podnlkat zacal Vv roku
2013.

Jeho tvorba je na roznych mlestach sochy z dreva ako naprlklad Goral 1% Novej Lubovni.
NajvacSou jeho tvorbou je tento Salas, kazdy obraz ma vyznam aZzivotny prlbeh ZnazOrnUJe Z|vot
a okolitu prirodu, ale zaroven opisuje aj samotného tvorcu tychto diel '

obce Nova Lubovia. Bol vyrezany z kmena stromu o priemere

Kruhovy objazd v obci Nova Lubovria obohatila drevorezba )
1,30 metra a dizke 4 metrov. Bol zhotoveny za 2,5 mesiaca.

novolubovnianskeho GORALA, ktory bol zhotoveny Kamilom
Frankom pri prilezitosti 710. vyrocia prvej pisomnej zmienky

i i
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